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04.04. bis 01.05.



Im Jahr 2024 bietet unser Unternehmen einen exquisi-
ten Partyservice mit hochwertiger Küche für Events an. 
Mit einer vielfältigen Auswahl an Speisen und Geträn-
ken wird jedes Event zu einem unvergesslichen kulina-
rischen Erlebnis. Wir legen Wert auf Qualität, Kreativität 
und erstklassigen Service, um die Bedürfnisse und Er-
wartungen unserer Kunden zu übertreff en. Von kleinen 
privaten Feiern bis hin zu großen Veranstaltungen bie-
tet unser Catering-Team maßgeschneiderte Lösungen 
und sorgt für ein rundum gelungenes Event.

WARME KÜCHE.2024

WIR SIND  HAMM
1899 2024

Im Jahr 1962 brachte Heidi Hamm frischen Wind in das 
Feinkostgeschäft und setzte ihre Vision um, den Party-
service zu entwickeln. Mit einem klaren Ziel vor Augen 
begann sie behutsam, das Angebot zu erweitern und 
den Partyservice langsam aufzubauen, wobei sie auf 
Qualität und Kundenzufriedenheit setzte. Ihre Leiden-
schaft für Details und ihre geschäftliche Raffi  nesse 
waren die Grundpfeiler ihres Erfolgs, während sie mit 
jedem Schritt das Geschäft weiter ausbaute und sich 
einen Ruf für erstklassigen Service erarbeitete.

1962.WARME KÜCHE

1962



TAGESMENUE

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoff en können 
Sie unserer Zusatzstoffl  iste entnehmen.

PROBIEREN SIE 
DOCH MAL UNSERE 

TAGESSUPPE
MIT BRÖTCHEN 4,00 €MIT BRÖTCHEN 4,00 €

08.04. bis 12.04.2024

Montag, 08.04.
Geschnetzeltes (S) mit Reis und Brokkoligemüse  .......................  8,00 €
Quinoa-Pilzpfanne  ..................................................................................  6,50 €

Dienstag, 09.04.
Hackbraten vom Wild mit Salzkartoff eln und Mairübchen  .....  9,00 €
Gemüseragout in Bärlauch-Sahne-Sauce mit Reis .......................  6,50 €

Mittwoch, 10.04.
Schweinebraten mit Jägersauce Spätzle und Salat  ....................  8,50 €
Kartoff el-Pilz-Gratin mit Salat   ............................................................  6,50 €

Donnerstag, 11.04.
Putenschnitzel mit Rigatoni in Tomatensauce und Salat  .........  8,50 €
Gemüse-Kartoff el-Rösti mit Salat und Kräuter-Dip  ....................  6,50 €

Freitag, 12.04.
Fischfrikadelle mit Kartoff elgratin und Salat   ................................  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoff eln und Ei  ............................................  6,50 €
Seelachsfi let mit Specksalat und Schnittlauchsauce  .................. 7,50 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ mit Salzkartoff eln ............... 7,50 €

15.04. bis 19.04.2024 

Montag, 15.04. 
Schweinerückensteak mit Pfeff ersauce, Kroketten und Salat ..  8,50 €
Blattspinat mit Gorgonzola gratiniert dazu Salzkartoff eln  ....... 7,00 €

Dienstag, 16.04.
Schweinebraten klassisch gefüllt mit Peperonatagemüse 
und Rosmarinkartoff eln  ........................................................................  8,50 €
Vegi Bratwurst mit Kartoff elstampf und Rote Beete Salat  ........ 7,50 €

Mittwoch, 17.04.
Rinderroulade mit Blumenkohl, dazu Salzkartoff eln  .................. 9,50 €
Ratatouille mit gebackenem Feta und Reis  ...................................  6,50 €

Donnerstag, 18.04. 
Hähnchenbrust mit Tomatensauce, Pasta und Chinakohl-Salat 8,50 €
Asia-Gemüsepfanne dazu Reis  ...........................................................  6,50 €

Freitag, 19.04.
Forelle gebacken, mit Riesling-Sauce und Salzkartoff eln  ........  9,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoff eln und Ei  ............................................  6,50 €
Seelachsfi let mit Specksalat und Schnittlauchsauce  .................. 7,50 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ mit Salzkartoff eln ............... 7,50 €

22.04. bis 26.04.2024

Montag, 22.04.
Kalbsgulasch mit Spätzle  ......................................................................  9,50 € 
Möhren und Kohlrabi in Petersilienrahmsauce mit Kartoff eln  6,50 €

Dienstag, 23.04.
Ofenschinken mit Bratenjus, Kartoff eln und Spargelgemüse   9,90 €
Fusilli mit Spinat und Feta, dazu Salat  .............................................  6,50 €

Mittwoch, 24.04. 
Tafelspitz mit Meerrettich, Salzkartoff el und Salat  ...................... 9,50 €
Brokkoli-Paprika-Quiche mit Salat  ....................................................  6,50 €

Donnerstag, 25.04.
Sous Vide gegarter Wildbraten, Bratenjus, Kartoff elspalten, Salat 9,50 € 
Pasta mit Riesling-Sahnesauce und Spargelstückchen   ............. 7,50 €

Freitag, 26.04.
Fisch-Paella .................................................................................................  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoff eln und Ei  ............................................  6,50 €
Seelachsfi let mit Specksalat und Schnittlauchsauce  .................. 7,50 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ mit Salzkartoff eln ............... 7,50 €

29.04. bis 03.05.2024

Montag, 29.04.
Kalbssteak mit Steckrübengemüse und Spätzle  ........................  12,50 €
Spaghetti mit Gemüseragout  .............................................................  6,50 €

Dienstag, 30.04.
Putenragout mit Reis und Salat  ..........................................................  8,50 €
Gnocchi mit Gorgonzolasauce und Salat  ........................................ 7,00 €

 Mittwoch, 01.05. Feiertag
 TAG DER OFFENEN TÜR 
 in Griesheim 10:30 bis 17:00 Uhr 

Donnerstag, 02.05.
3 Rostbratwürstchen mit Blattspinat und Kartoff elbrei  ............ 7,50 € 
Blattspinat mit Gorgonzola gratiniert dazu Kartoff eln  .............  6,50 €

Freitag, 03.05.
Fisch-Pfanne mit Gemüse und Reis  ..................................................  8,50 € 
Grüne Sauce mit Salzkartoff eln und Ei  ............................................  6,50 €
Seelachsfi let mit Specksalat und Schnittlauchsauce  .................. 7,50 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ mit Salzkartoff eln ............... 7,50 €



FLEISCHSPEZIALITÄTEN
 
BRATWURST DES MONATS
BBQ-Smoky Bratwurst rauchig und würzig . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €

Nackenbraten gefüllt  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,58 €
mit BBQ Füllung, feiner Rauchgeschmack

Kalbskotelett für den Grill oder die Pfanne   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,38 €
mariniert mit Olivenöl und frischen Kräutern 

T-Bone Steak oder Clubsteak Dry Aged  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 3,98 €
6 Wochen gereift

Hähnchenbrust Supreme mit Haut   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,98 €
mariniert in Olivenöl mit Knoblauch und Chili 

Baconsteak vom Schweinenacken, herzhaft & rauchig  . . . 100g 1,28 €

Cuscino vom Schwein (Grillhappen)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,18 €
ein Special Cut aus der Schweineschulter

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Bärlauch-Fleischkäse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,98 €

Hähnchenbrustfilet mit Pesto leicht geräuchert   . . . . . . 100g 1,88 €

Pfefferbeißer mit Madagaskar-Pfeffer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,98 €
leicht geräuchert

Bärlauch-Fleischwurst im Ring  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . je Ring 5,00 €
 

AUS UNSERER SALATBAR
Garnelensalat mit Currysauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 3,68 €
frischen Lauchstreifen und Erdnüssent

UNSER KÄSETIPP FÜR SIE
Bärlauchfrischkäse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,18 €

ANGEBOTE 
04.04. bis 01.05.2024

GRILLPAKET 

MEDIUM
für 10 Personen

5  Grillsteaks mariniert 
3  Hähnchenbrustfilets 
3  Fleisch-Gemüse-Spieße
10  Bratwürste mittelgrob
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37,90€  

 

GRILLPAKET 

FAMILY
für 3–4 Personen

2  Grillsteaks mariniert

2  Putensteaks mariniert

2  Bratwürste mittelgrob

2  Käsegriller

W
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  12,90€  

 

GRILLPAKET 

für 4–5 Personen

1 Teres Major Steak (ca. 250g)

2 DRY AGED Rumpsteaks (ca. 500g)

4 Rinderhüftsteak natur (ca. 600g)

1 Murray River Salzfl ocken 
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39,90€  

 

 Rosmarin-Thymian

ONLY BEEF
GRILLPAKET 

MAGNUM
für 20 Personen

10 Grillsteaks mariniert
10 Putensteaks mariniert
5  Fleisch-Gemüse-Spieße
10 Bratwürste mittelgrob
5  Paprikawürstchen
5  Käsegriller
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75,90€  

 

GRILLPAKET 
WILD&MORE
für 4–5 Personen

4 Wildschweinsteaks 
2 Rehrückenfiletsteaks
2 Wildbratwürstchen gebrüht

2 BBQ-Käse Patties „hammgemacht“

W
E 

❤❤
 B

BQ
!

22,90€  

 
                   

GRILLPAKET 
MEAT&MORE
für 3–4 Personen

2  Rinderhüftsteaks 
  in Madagaskar-Pfeff er

2  Lemon-Hähnchenspieße Mini

2  Filetspieße vom Schwein

4  Kräutergriller Mini

W
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17,90€  

 

GRILLPAKETEGRILLPAKETE

JETZT WIEDER 
IN DEN FILIALEN!



EVENT

MITARBEITERFEST 
Unser Mitarbeiterfest war ein voller Erfolg! Das Ambiente 
war einfach großartig und hat die perfekte Atmosphäre 
für eine unvergessliche Feier geschaff en. Das Essen und 
die Getränke waren köstlich und haben uns alle begeis-
tert. Mit einem DJ und Tanz haben wir die Nacht durchge-
macht und jede Menge Spaß gehabt. Es war wirklich ein 
gelungenes Fest. Unsere Mitarbeiter sind die Besten!

Paket:
2 Grillsteaks, 

2 frische Smoky-Bratwürste, 
200g Kartoffelsalat, 

1/2 Ring Bärlauch-Fleischwurst

10 €

04.04. bis 01.05.

JUBILÄUMSKNALLER

Paket:
2 Grillsteaks, 
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CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstraße 10

64347 Griesheim   
Telefon 06155  8390-0 

HOTEL hamm

Kreuzstraße 26 
64331 Weiterstadt

Telefon 06150 10880

FILIALEN

GENUSS.WERK
Feldstraße 10

64347 Griesheim   
Telefon 06155  8390-16 

MEAT & MORE
Schuchardstraße 1
64283 Darmstadt

Telefon 06151 151430

Wildgulasch gemischt  ............................................... 21,00 € / kg

Wildschweinbraten  ................................................. 21,00 € / kg

Hirschbraten  .............................................................. 32,00 € / kg

Edelgulasch vom Reh  ................................................  30,00 € / kg

Edelgulasch vom Hirsch  ............................................  32,00 € / kg

Edelgulasch vom Wildschwein  .................................  21,00 € / kg

Rehkeule mit Knochen  ...............................................  31,00 € / kg

Rehkeule ohne Knochen  ............................................ 41,00 € / kg

Rehrücken mit Knochen, ohne Silberhaut  ................ 50,50 € / kg

Rehrückenfi let ohne Silberhaut  ................................ 67,00 € / kg

WILD – 
DIREKT AUS DER NATUR
Wir, Matthias, Steff en und Thiemo Hamm, sind begeis-
terte Jäger und haben unser Hobby in unseren Beruf 
eingebunden. Unsere Leidenschaft für die Jagd und 
Wissenswertes zum Thema Wildfl eisch möchten wir an 
unsere Kunden weitergeben. Es gibt kaum ein biolo-
gisch und nachhaltig wertvolleres Fleisch als Wildfl eisch. 
Jedes Tier, das uns sein Leben geschenkt hat, muss wert-
geschätzt werden.

WILD

Für Druckfehler keine Haftung, Änderungen vorbehalten.

TAKEAWAY
Bowl  ................................................................ 6,50 €
Eisbergsalat, Risoni-Nudelsalat mit Feta, rote Zwiebeln, 
Tomaten, Gurkensalat, griechische Hackfl eischbällchen,
Tzatziki-Dressing  

Brotchen  .................................................... 3,50 €
Sesambrötchen, Spitzkohl, eingelegte Zwiebeln, Thunfi sch 
mit Joghurt Mayo Dressing



hamm-hamm.de

1. MAI 2024

TAG DER OFFENEN TÜR

RUNDGANG DURCH DEN BETRIEB

KINDERHÜPFBURGEN

MITMACHPROGRAMM

LIVEMUSIK

TINYBAR MIT CHAMPAGNER 

NATIONALMANNSCHAFT DES FLEISCHERHANDWERKS

HESSENFORST FEUERWEHR GRIESHEIMGRILLSTATION AM EVENT.WARRIOR UND SMOKER

GRIESHEIM, FELDSTR.10 

10:30 BIS 17:00 UHR 
TOLLE VERKAUFSANGEBOTE IM GENUSS.WERK

GETRÄNKESTATION


