METZGEREI hamm

1. 04.04. bis

EPRIL 2024



__,.-.)
-
-

.-""_- ..____.-"'"'O-.,._

1962

WIR SIND HAMM

1962.WARME KUCHE WARME KUCHE.2024

--.___...O

Wanan EEA N R e i

ek FAEAd AT dd PP ARS
g L

Im Jahr 1962 brachte Heidi Hamm frischen Wind in das Im Jahr 2024 bietet unser Unternehmen einen exquisi-
Feinkostgeschaft und setzte ihre Vision um, den Party- ten Partyservice mit hochwertiger Kiiche fiir Events an.
service zu entwickeln. Mit einem klaren Ziel vor Augen Mit einer vielfaltigen Auswahl an Speisen und Getran-
begann sie behutsam, das Angebot zu erweitern und ken wird jedes Event zu einem unvergesslichen kulina-
den Partyservice langsam aufzubauen, wobei sie auf rischen Erlebnis. Wir legen Wert auf Qualitat, Kreativitat
Qualitat und Kundenzufriedenheit setzte. lhre Leiden- und erstklassigen Service, um die Bedrfnisse und Er-
schaft fuir Details und ihre geschéftliche Raffinesse wartungen unserer Kunden zu tbertreffen. Von kleinen
waren die Grundpfeiler ihres Erfolgs, wahrend sie mit privaten Feiern bis hin zu grof3en Veranstaltungen bie-
jedem Schritt das Geschdft weiter ausbaute und sich tet unser Catering-Team mafRgeschneiderte Losungen
einen Ruf fir erstklassigen Service erarbeitete. und sorgt flr ein rundum gelungenes Event.
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TAGESMENUE

08.04. bis 12.04.2024

Montag, 08.04.
Geschnetzeltes (S) mit Reis und Brokkoligemuse .........ccocccnm. 8,00 €
Quinoa-Pilzpfanne 6,50 €

Dienstag, 09.04. E
Hackbraten vom Wild mit Salzkartoffeln und Mairtibchen .... 9,00 €
Gemiseragout in Barlauch-Sahne-Sauce mit Reis.........cooecuvunc 6,50 €

Mittwoch, 10.04.
Schweinebraten mit Jagersauce Spatzle und Salat ... 8,50 €
Kartoffel-Pilz-Gratin mit Salat 6,50 €

Donnerstag, 11.04.
Putenschnitzel mit Rigatoni in Tomatensauce und Salat ......... 8,50 €
Gemiise-Kartoffel-Rosti mit Salat und Krauter-Dip ... 6,50 €

Freitag, 12.04.

Fischfrikadelle mit Kartoffelgratin und Salat ........ccccoueeecuuiseeces 8,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce .................. 7,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln ............... 7,50 €

15.04. bis 19.04.2024

Montag, 15.04.
Schweineriickensteak mit Pfeffersauce, Kroketten und Salat.. 8,50 €
Blattspinat mit Gorgonzola gratiniert dazu Salzkartoffeln ....... 7,00 €

Dienstag, 16.04.

Schweinebraten klassisch gefullt mit Peperonatagemuse

und Rosmarinkartoffeln 8,50 €
Vegi Bratwurst mit Kartoffelstampf und Rote Beete Salat ........ 7,50 €

Mittwoch, 17.04.
Rinderroulade mit Blumenkohl, dazu Salzkartoffeln .................. 9,50 €
Ratatouille mit gebackenem Feta und Reis ........coveeeeuevevuuerecrinnee 6,50 €

Donnerstag, 18.04.
Hahnchenbrust mit Tomatensauce, Pasta und Chinakohl-Salat 8,50 €
Asia-Gemisepfanne dazu Reis 6,50 €

Freitag, 19.04.
Forelle gebacken, mit Riesling-Sauce und Salzkartoffeln ........ 9,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce ..................
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln

PROBIEREN SIE
DOCH MAL UNSERE

TAGESSUPPE

MIT BROTCHEN 4,00 €
. NN
22.04. bis 26.04.2024

Montag, 22.04.
Kalbsgulasch mit Spatzle 9,50 €
Mé&hren und Kohlrabi in Petersilienrahmsauce mit Kartoffeln 6,50 €

Dienstag, 23.04.
Ofenschinken mit Bratenjus, Kartoffeln und Spargelgemise 9,90 €

Fusilli mit Spinat und Feta, dazu Salat 6,50 €
Mittwoch, 24.04.

Tafelspitz mit Meerrettich, Salzkartoffel und Salat ..........ccoeevuuunee 9,50 €
Brokkoli-Paprika-Quiche mit Salat 6,50 €

Donnerstag, 25.04.
Sous Vide gegarter Wildbraten, Bratenjus, Kartoffelspalten, Salat 9,50 €

Pasta mit Riesling-Sahnesauce und Spargelstlickchen ............. 7,50 €
Freitag, 26.04.

Fisch-Paella 8,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce ................. 7,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln .............. 7,50 €

29.04. bis 03.05.2024

Montag, 29.04.

Kalbssteak mit Steckriibengemiise und Spatzle ........ccccouuuuune. 12,50 €
Spaghetti mit Gemuseragout 6,50 €
Dienstag, 30.04.

Putenragout mit Reis und Salat 8,50 €
Gnocchi mit Gorgonzolasauce und Salat ..........coovvnecrernecersnnennes 7,00 €
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Donnerstag, 02.05.

3 Rostbratwirstchen mit Blattspinat und Kartoffelbrei .......... 7,50 €
Blattspinat mit Gorgonzola gratiniert dazu Kartoffeln ............ 6,50 €
Freitag, 03.05.

Fisch-Pfanne mit Gemuse und Reis 8,50€
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce .................. 7,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln ............... 7,50 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen kdnnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.



ANGEBOTE

04.04. bis 01.05.2024

BRATWURST DES MONATS
BBQ-Smoky Bratwurst rauchig und wiirzig.................... 100g
Nackenbraten geftllt ... 100g

mit BBQ Fillung, feiner Rauchgeschmack

Kalbskotelett fiir den Grill oder die Pfanne .........c............ 100g
mariniert mit Olivendl und frischen Krautern

T-Bone Steak oder Clubsteak Dry Aged .................. 100g
6 Wochen gereift

Hahnchenbrust Supreme mit Haut ............cccccccccccc.... 100g
mariniert in Olivenol mit Knoblauch und Chili

Baconsteak vom Schweinenacken, herzhaft & rauchig ...100g

Cuscino vom Schwein (Grillhappen) ... 100g
ein Special Cut aus der Schweineschulter

Barlauch-FleischKase ..., 100g
Hahnchenbrustfilet mit Pesto leicht gerduchert ......100g

Pfefferbeiler mit Madagaskar-Pfeffer ................... 100g

leicht gerduchert

Barlauch-Fleischwurst im Ring ... jeRing

AUS UNSERER SALATBAR
Garnelensalat mit Currysauce ... 100g
frischen Lauchstreifen und Erdniissent

UNSER KASETIPP FUR SIE
BarlatichfrisChkase st s ol ) ai mer 100g

1,88 €

1,58 €

2,38 €

398 €

1,98 €

1,28 €

2,18 €

1,98 €
1,88 €

1,98 €

5,00 €

3,68 €

2,18 €

GRILLPAKETE

E® BBQ

GRILLPAKET

FAMILY

fiir 3-4 Personen

Grillsteaks mariniert
Putensteaks mariniert
Bratwiirste mittelgrob
Kasegriller
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E® BBQ

GRILLPAKET

fiir 20 Personen

10 Grillsteaks mariniert
10 Putensteaks mariniert
5 Fleisch-Gemuse-SpiefRe
10 Bratwiirste mittelgrob
5 Paprikawdrstchen
5 Kasegriller
=
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GRILLPAKET

MEAT&MORE

fiir 3-4 Personen
2 Rinderhuftsteaks
in Madagaskar-Pfeffer
2 Lemon-HéahnchenspieRe Mini
2 FiletspieBe vom Schwein
4 Krautergriller mini
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WE @ BBQ!

37,90€ -

WE <> BBQ!

39,90

GRILLPAKET

MEDIUM

fiir 10 Personen

5 Grillsteaks mariniert

3 Hahnchenbrustfilets

3 Fleisch-Gemise-Spiefe
10 Bratwiirste mittelgrob
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GRILLPAKET

fiir 4-5 Personen

1 Teres Major Steak (ca. 2509)

2 DRY AGED Rumpsteaks (ca. 5009)
4 Rinderhuftsteak natur (ca. 600g)

1 Murray River Salzflocken

Rosmarin-Thymian
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GRILLPAKET
WILD&MORE

fiir 4-5 Personen

4 Wildschweinsteaks

2 Rehriickenfiletsteaks

2 Wildbratwiirstchen gebriiht

2 BBQ-Kase Patties ,hammgemacht”
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MITARBEITERFEST

Unser Mitarbeiterfest war ein voller Erfolg! Das Ambiente
war einfach groBartig und hat die perfekte Atmosphére
fur eine unvergessliche Feier geschaffen. Das Essen und
die Getranke waren kostlich und haben uns alle begeis-
tert. Mit einem DJ und Tanz haben wir die Nacht durchge-
macht und jede Menge Spal gehabt. Es war wirklich ein
gelungenes Fest. Unsere Mitarbeiter sind die Besten!

04.04. bis 01.05.

JUBILAUMSKNALLER

Paleek:

2 Grrillsteales,
2 frische Smoky-Bratwiirste,
200q Kartoffelsalat,
Y/, Ring Barlauch-Fleischwurst
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WILD -
DIREKT AUS DER NATUR

Wir, Matthias, Steffen und Thiemo Hamm, sind begeis-
terte Jager und haben unser Hobby in unseren Beruf
eingebunden. Unsere Leidenschaft fiir die Jagd und
Wissenswertes zum Thema Wildfleisch mdchten wir an
unsere Kunden weitergeben. Es gibt kaum ein biolo-
gisch und nachhaltig wertvolleres Fleisch als Wildfleisch.

Jedes Tier, das uns sein Leben geschenkt hat, muss wert- mKE—away

geschatzt werden.

Bowl 6,50 €
Wildgulasch gemischt 21,00 €/ kg - Eisbergsalat, Risoni-Nudelsalat mit Feta, rote Zwiebeln,
Wildeeh A S Eratan 21,00 €/ kg Tomaten, Gurkensalat, griechische Hackfleischballchen,

Tzatziki-Dressing

Hirschbraten 32,00 €/kg

Edelgulasch vom Reh

Sesambrotchen, Spitzkohl, eingelegte Zwiebeln, Thunfisch

Edelgulasch vom Hirsch 32,00€/kg mit Joghurt Mayo Dressing
Edelgulasch vom wildschwein 21,00 €/ kg o o
Rehkeule mit Knochen 31,00 €/ kg
Rehkeule ohne Knochen 41,00 €/ kg m
P /. S
Rehrlicken mit Knochen, ohne Silberhaut 50,50 €/ kg !( thm i
Rehriickenfilet ohne Silberhaut 67,00 € / kg \\@ iz: y
CATERINGBERATUNG FILIALEN
Hamm GmbH GENUSS.WERK
Feldstral3e 10 Feldstra3e 10
64347 Griesheim 64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-0 Telefon 06155 8390-16
HOTEL hamm*** MEAT & MORE
KreuzstraBe 26 SchuchardstraBe 1
64331 Weiterstadt 64283 Darmstadt
Telefon 06150 10880 Telefon 06151 151430
Fiir Druckfehler keine Haftung, Anderungen vorbehalten.
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