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ANGEBOTE

27.04. bis 24.05.2023

TaKE-away

Gowl
Rucola-Radicchiosalat,
Spargelsalat, gekochter
Schinken, Quinoa,
Krautervinaigrette

Kartoffelbrotchen,
Nirnberger Wiirstchen,
Meerrettich-Senf, Malz-
zwiebeln

Cappuccino Creme,
Sahnehaube, Krokant
Topping

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS
Spargelbratwurst fir den Grill ... 1009
mit Spargelstange, ein Highlight fiir jede Grillfeier

Schnitzel aus der Oberschale
vom Wolfskehler-Landschwein ..o 100g

Tiger Prawns in Orangenmarinade ... 100g
blanchiert, geeignet fiir Pfanne und Grill

Bacon GrillSteak ... 100g
herzhaft im Geschmack aus dem Schweinenacken

BBQ Ribs sous vide vorgegart ... 1009
mit BBQ-Marinade "hammgemacht"

T-Bone Steak Dry Aged ... 100g
saftiges Steak, nussig im Geschmack, 6-8 Wochen am Knochen
gereift, dazu empfehlen wir Bacon Jam

Roastbeef Dry Aged von der Odenwalder Farse

fr Grill oder Pfanne .........ocooooovovooieeceeeeeeeeeeeeeeeeee 100g

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER
Terres Major geheimes Filet .................cccoovommmmrrrrrrvveeeiiiesen. 100g

1,88 €

1,38€

3,60 €

0,99 €

1,40 €

4,18 €

4,39 €

3,68 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Buchenschinken zum Spargel ... 100g
ganzer Hinterschinken, gerollt und geraucht

NUSSSCRINKEN ... 100g
leicht gerducherter Rohschinken, mit einem Hauch Wacholder

Putenbrustschinken mit griinem Spargel ... 100g
leicht gerduchert

Badischer Ofenschinken zum Spargel ... 100g
knusprig gegrillt, sehr saftig

Hinterschinken "Spanische Art" ............cccccccccvvvvvvvvnnee 100g
+hammgemacht”, gerduchert

PEfferDEIBEN ...ooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 100g
mit griinem Madagaskar Pfeffer

AUS UNSERER SALATBAR

Spargelsalat NAtur ... 100g
mit frischen Krautern, in Vinaigrette

UNSER KASETIPP FUR SIE

Barlauchfrischkase "hammgemacht" ..............cccccccccoreeeec.e 100g

2,38€

2,78 €

2,68 €

2,18 €

2,28 €

198 €

2,68 €

198 €




UNSER TEAM

MATTHIAS HAMM

Meisterpriifung
im Fleischerhandwerk

Seit ca. zwei Jahren bin ich nun in unserem Familien-
betrieb und arbeite hauptsachlich in der Produktion.
Durch meine Ausbildung zum Fleischer bei ,Der Metzge-
rei Ludwig” konnte ich bereits viel Erfahrung sammeln
und mir wurden sehr wichtige Fachkenntnisse vermittelt.
Schnell war mir jedoch klar, dass ich tiefer in die Materie
eintauchen und vor allem die Fleischtechnologie besser
verstehen will. Da stand fuir mich fest, dass ich den
hdéchsten Abschluss machen méchte, den das Lebens-
mittelhandwerk zu bieten hat. Und zwar den Fleischer-
meister. Drei Monate dauerte der Meisterkurs und begann
im Januar diesen Jahres. Jeder unserer vielen Dozenten
war ein Spezialist auf seinem Gebiet. Wir bekamen sehr
tiefgreifendes Wissen in den Punkten Lebensmitteltech-
nologie, Herstellungstechniken, aber auch zur Betriebs-
fihrung und der Ausbildung von angehenden Fleischern
vermittelt. Kein Tag verging an dem ich nicht bis spat in
den Abend hinein gelernt habe. Aber es zahlte sich aus.
Mit dem Meisterbrief in der Tasche und einer wirklich sehr
langen Liste mit geplanten Projekten bin ich nun wieder
in unserem Familienbetrieb. Ich schaue erwartungsvoll
in die Zukunft und bin stolz darauf nun auch mich einen
Handwerksmeister nennen zu dirfen.
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CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstral3e 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-0

FILIALEN

GENUSS.WERK
Feldstral3e 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-16

MEAT & MORE
Schuchardstralle 1
64283 Darmstadt
Telefon 06151 151430

HOTEL hamm™***
KreuzstraBe 26
64331 Weiterstadt
Telefon 06150 10880

Fur Druckfehler keine Haftung,
Anderungen vorbehalten.

TAGESMENUE

24.04. bis 28.04.2023

Montag, 24.04.

Kalbsgulasch mit SPAtzle .......cccevveceermneeeenrmncceennns 8,80 €
Mohren und Kohlrabi in Petersilienrahmsauce
mit Pellkartoffeln 6,50 €

Dienstag, 25.04.

Ofenschinken mit Bratenjus, Kartoffeln und
Spargelgemuse 9,90 €
Fusilli mit Spinat und Feta, dazu Salat ......ccc....... 6,50 €

Mittwoch, 26.04.
Kalbssteak mit Blattspinat und Kartoffelbrei .....10,50 €
Brokkoli-Paprika-Quiche mit Salat ..........ccccoueeeee 6,50 €

Donnerstag, 27.04.
Sous Vide gegarter Wildbraten mit Bratenjus,

Kartoffelspalten und Salat .........ccorevcrmmrreeemmnseeenns 8,80 €
Pasta mit Riesling-Sahnesauce und
Spargelstlickchen 6,50 €

Freitag, 28.04.

Fisch-Paella 8,00 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,80 €




TAGESMENUE

01.05. bis 05.05.2023

Montag, 01.05.
TAG DER ARBEIT

Dienstag, 02.05.
Putenragout mit Reis und Salat ....
Gnocchi mit Gorgonzolasauce und Salat ..

Mittwoch, 03.05.

Kalbssteak mit Steckriibengemise

und Spétzle 10,50 €
Spaghetti mit GemMUSEragout .......eceerneeees 6,00 €

Donnerstag, 04.05.
3 Rostbratwirstchen mit Blattspinat

und Kartoffelbrei 7,00 €
Blattspinat mit Gorgonzola gratiniert
dazu Kartoffeln 6,50 €

Freitag, 05.05.

Fisch-Pfanne mit Gemise und Reis .......ccouuvrevs 8,00 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat, Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,80 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen konnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

08.05. bis 12.05.2023

Montag, 08.05.

Grillsteak mit Blumenkohl und Salzkartoffeln .. 7,50 €
Pasta mit Riesling-Sahnesauce

und Spargelstiickchen 6,50 €
Dienstag, 09.05.

Maibock mit Salzkartoffeln und Mairiibchen ... 9,50 €

Kartoffel-Pilz-Gratin mit Salat .. 6,50 €

Mittwoch, 10.05.
Schnitzel mit Stangenspargel, Salzkartoffeln

und Sauce Hollandaise 9,90 €
Ratatouille mit gebackenem Fetakase

und Reis 6,50 €
Donnerstag, 11.05.

Schweineroulade mit Karottengemiise

und Salzkartoffeln 8,00 €
Ravioli mit griinem Pesto und Salat ........ccccceee 6,50 €
Freitag, 12.05.

Forelle mit Krabbensauce und Gemiise-Reis .... 8,50 €

Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln

6,80 €

6,80 €

15.05. bis 19.05.2023

Montag, 15.05.
Hahnchenbrust mit Pfefferrahm
und Rosti-Ecken

Pasta mit Krauter-Kdsesauce und kl. Salat .........

Dienstag, 16.05.
Rehbraten mit Stangenspargel,
Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

Kohlrabi-Lasagne mit Tomate und Rucola .........

Mittwoch, 17.05.
Rinderroulade mit Blumenkohl
und Kartoffeln

Penne in Barlauch-Sahne mit Kirschtomaten ...

Donnerstag, 18.05.
CHRISTI HIMMELFAHRT

Freitag, 19.05.
Spaghetti mit Schrimps, Blattspinat
und Knoblauch

Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei
Seelachsfilet mit Specksalat
und Schnittlauchsauce

Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln

8,00 €
6,50 €

. 11,50€

7,20 €

8,80 €
6,50 €

750€
6,00 €

6,80 €

6,80 €

hamm
gemacht¥

Montag, 22.05.
Wildgulasch mit Salzkartoffeln und Salat ........ 8,80 €
Gemuse-Reis-Pfanne mit Erdnuissen ... 6,00 €

Dienstag, 23.05.
Lasagne Bolognese mit Blattsalat ...........ccoueveeennne 720 €
Spargelsalat natur mit frischem Baguette ......... 7,50 €

Mittwoch, 24.05.

Kikok-Hahnchen-Steak mit Stangenspargel,

Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln ............... 10,50 €
Gemisebratlinge mit Tomatensauce und Salat 6,00 €

Donnerstag, 25.05.

Wildgulasch mit Kartoffel-Karottenpiiree

und Salat 8,80 €
Kaiserschmarrn mit Apfelmus ......o..ccomeeeeersnsrreennns 6,00 €

Freitag, 26.05.
Calamari mit Kartoffelecken, Krauterschmand

und Krautsalat 7,50 €
Griline Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,80 €




TAGESMENUE

29.05. bis 02.06.2023

Montag, 29.05.
PFINGSTMONTAG

Dienstag, 30.05.
Chicken-Curry mit Basmatireis
Gnocchi mit Tomatensugo und Salat

Mittwoch, 31.05.

Rehgeschnetzeltes mit Champignons

und Gnocchi 9,50 €
Kartoffel-Spargel-Gratin mit Salat ........cccoueeeuvneee 7,00 €

Donnerstag, 01.06.

Schweineroulade mit Karottengemise und
Salzkartoffeln 8,00 €
Ravioli mit griinem Pesto und Salat .........ccecceueeeee 6,50 €

Freitag, 02.06.

Bandnudeln mit Lachs & Spinat in Sahnesauce 8,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 6,80 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen konnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

05.06. bis 09.06.2023

Montag, 05.06.
Schnitzel mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln 9,90 €
Ratatouille mit gebackenem Fetakase
und Reis 6,50 €

Dienstag, 06.06.

Chili con Carne (vom Rind) mit Reis ... 6,80 €
Pasta mit Gemiiseragout ... 6,50 €
Mittwoch, 07.06.

Putengeschnetzeltes in Curry-Friichte-Sauce

und Reis 7,80 €
Kartoffel-Spargel-Gratin mit Salat ......cccccoveeeuunnnne 7,00 €
Donnerstag, 08.06.

FRONLEICHNAM

Freitag, 09.06.

Lachs mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln 10,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,80 €

12.06. bis 16.06.2023

Montag, 12.06.

Ofenschinken mit Stangenspargel,

Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln ................ 9,90 €
Gemiselasagne 720€

Dienstag, 13.06.
Hahnchenschenkel mit Paprikasauce und Reis 7,80 €
Griechischer Bauernsalat mit gebackenem Feta 6,50 €

Mittwoch, 14.06.

Jagerschnitzel vom Wild mit Kroketten

und Salat 8,80 €
Gegrilltes Gemiise Mit RIS ...c.rveeeereevssmsresesssnnnes 6,50 €

Donnerstag, 15.06.

Schnitzel mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise
und Salzkartoffeln 9,90 €
Panierte Gemuseschnitzel mit Kartoffelptree ... 6,50 €

Freitag, 16.06.

Gebackene Forelle mit Krautersauce

und Salzkartoffeln 8,50 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat, Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,80 €

hamm
gemacht¥

Montag, 19.06.

Rinderbraten mit Bratenjus, Salzkartoffeln

und Salat 8,00 €
Ofenkartoffeln mit Spargelsalat natur ................ 6,50 €

Dienstag, 20.06.
Huhnerfrikassee mit Reis und Salat ..................... 7,50 €
Kaiserschmarrn mit Apfelmus ........ccomeeeecrseeeeeennns 6,50 €

Mittwoch, 21.06.

Schweinenackensteak mit Balkangemuise

und Kartoffelbrei 7,50 €
Couscous mit Gemiise und Petersilie ... 6,50 €

Donnerstag, 22.06.

Wildfrikadelle mit Champignonsauce

und Salzkartoffeln 8,00 €
Pasta mit Kasesauce 6,50 €

Freitag, 23.06.
Welsfilet mit Krautersauce, Gemise und Reis... 8,50 €

Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,80 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,80 €



ANGEBOTE

25.05. bis 21.06.2023

TaKE-away
Bowl |

Sommersalat, gerdu-
cherter Tofu gebacken,
Kimmel-Krautsalat,
Ebly, Malzdressing

..6,50 €

»
Gretehen
Flaguette natur,
italienische Mortadella,
Radicchio, Pistazien-
Mayonnaise

Weil3es Schokomousse,
Erdbeeren, Schokosplitter

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS
Mediterrane Wildbratwurst (aus eigenem Revier) ......... 100g
mit Rosmarin, Thymian, Feta, Oliven und getrockneten Tomaten

Rindswurst mit Kdse im Saitling (4 1009)......................... 5 Stiick

SchlemmerspieB Orange ... 100g
Putenbrustfilet am Spief in Orangenmarinade

Wild-Boar Patties mediterran ...........coooovcoooeeeeecoeeeerren 100g
das etwas andere Patty mit oder ohne Bun, einfach klasse

Gefllltes Schweinefilet fiir 2-3 Personen ..........cccoooo......... 100g
gefllt mit Rohschinken, Mozzarella und Basilikum

Grillspiel3 Bifteki ..., 100g

mit Knoblauch mariniert und vorgegart

Rehrlicken Filet Steaks (aus dem Darmstadter Westwald) 1009
in Olivendl und feinem Wildgewdirz

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER
Ranch Steak (aus der Rinderschulter) .........cocooovveovvvcoevecr.. 100g
ein mageres Stiick, gut abgelagert ist es eine Delikatesse

1,88 €

6,50 €

1,88 €

1,88 €

1,98 €

1,68 €

4,20 €

2,89€

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Kernrauchschinken aus derKeule ..o, 1009
Fleischwurst Chili & Cheese ..., 1009
Luftgetrockneter Hinterschinken vom Schwein ......... 100g
Badischer Ofenschinken zum Spargel .................. 100g

knusprig gegrillt, sehr saftig
Spargelschinken aus der Keule mit Spargelaroma ....... 100g

Bacon Jam ein wirkliches Muss fiir Grillfans.............ccccoo..... 200g
perfekt fir dein Grillsteak oder lauwarm aufs Brot ...

BBQ SQUCE rauchig...........cooooioveeeooeeeeeceoeeeeeceeeeeeeeeeee 2509
AUS UNSERER SALATBAR
Spargelsalat ... 100g

mit griinem und weillem Spargel

UNSER KASETIPP FUR SIE
BBQ Grillkdse ,hammgemacht” .............o.cccommvvvciimmnrrnn. 2 Stiick
verschiedene Sorten

2,28 €

1,70 €

298 €

218 €

248 €

4,50 €

4,50 €

2,68 €

390 €




LPAKETE

FAMILY

El

5 Grillsteaks mariniert

3 Hahnchenbrustfilets

3 Fleisch-Gemiise-Spiele
10 Bratwiirste mittelgrob

Putensteaks mariniert

E® BBQ

w

GRILLPAKET

ONLY BEEF MEAT&MORE

1 Teres Major Steak (ca. 2509)

2 DRY AGED Rumpsteaks (ca. 5000)
4 Rinderhuftsteak natur (ca. 600g)

1 Murray River Salzflocken

2 Lemon-HahnchenspieRe mini
2 Filetspiefe vom Schwein

WE <© BBQ!
WE @ BBQ!

E TEEOETWE O E

GRILLPAKET

MAGNUM

fiir 20 Personen

10 Grillsteaks mariniert

10 Putensteaks mariniert

5 Fleisch-Gemuse-Spiefe
10 Bratwirste mittelgrob

5 Paprikawtirstchen

5 Késegrillir

GRILLPAKET

fiir 4-5 Personen

4 Wildschweinsteaks

2 Rehriickenfiletsteaks

2 Wildbratwidirstchen gebriiht

2 BBQ-Kdse Patties ,hammgemacht”




