Angebote vom 28.04. bis 20.06.2022




ANGEBOTE

28.04. bis 01.06.2022

SPARGEL

Jahr fur Jahr freuen wir
uns auf die Spargel-

zeit. Ob Spargel mit
Schinken, Schnitzel oder
Lachs: Das edle Gem{se
macht jedes Gericht zu
einer Delikatesse. Aber
der Spargel ist auch eine
uralte Heilpflanze und
gilt als Lebensmittel

der Wahl, wenn man
Magen-Darm-Beschwer-
den, Diabetes und
natrlich Problemen
mit der Blase zu Leibe
ricken will. Wussten

Sie aber auch, dass
Spargel unbedingt dann
auf den Teller muss,
wenn Sie lhren Partner
in Stimmung bringen
mochten? Da kommt die
Spargel-Saison gerade
recht!

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS
Spargelbratwurst fir den Grill ... 1009
mit Spargelstange, ein Highlight fiir jede Grillfeier

Garnelen-SpieB3 in Orangenmarinade .................... 1009
blanchiert, geeignet fiir Pfanne und Grill

Schweinerlickensteak ..., 100g
gefillt mit Schafskdse und getrockneten Tomaten

BBQ Ribs sous vide vorgegart ... 1009
mit BBQ-Marinade "hammgemacht"

T-Bone Steak Dry Aged ... 100g
saftiges Steak, nussig im Geschmack, 6-8 Wochen am Knochen
gereift, dazu empfehlen wir Bacon Jam

Roastbeef Australien Jacks Creek
Gewinner des World Wide Steak Award ..............cccccoevevevevennnnn. 100g
vom Grill oder in der Pfanne gebraten, dazu passt griiner Spargel

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER
WIild BOAF RilDS ... 100g

aus dem Darmstadter Westwald

1,88 €

3,60 €

1,78 €

1,28 €

4,08 €

3,68 €

1,58 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Buchenschinken zum Spargel ... 100g
ganzer Hinterschinken, gerollt und geraucht

Nussschinken
leicht gerducherter Rohschinken, mit einem Hauch Wacholder

Putenbrustschinken mit griinem Spargel ... 100g
leicht gerduchert

Badischer Ofenschinken zum Spargel ... 100g
knusprig gegrillt, sehr saftig

Hybrid Putenwiener
mit 30 % Spinat und Karotten

AUS UNSERER SALATBAR
Spargelsalat natur
aus Griesheimer Spargel, mit frischen Krautern, in Vinaigrette

UNSER KASETIPP FUR SIE
Basilikumfrischkase "hammgemacht" .............ccccccccoocorec... 100g

2,38€

2,78 €

2,68 €

2,18 €

198 €

2,58 €

198 €
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GRILLPAKET

FAMILY

fiir 3-4 Personen

Grillsteaks
Putensteaks mariniert
Bratwiirste mittelgrob
Kasegriller

GRILLPAKET

BBQ

fiir 3-4 Personen

1 Baby Back Ribs, frisch (ca.3500)
1 Flanksteak (ca. 4009)

2 Paprikawdirstchen pikant

2 Rindfleisch Patties frisch
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GRILLPAKET

MEDIUM

fiir 10 Personen

5 Grillsteaks

5 Putensteaks

3 Fleisch-Gemiise-Spiefe
10 Bratwdirste mittelgrob

32, 906’ < .

statt 43,90¢

GRILLPAKET
MEAT&MORE

fiir 3-4 Personen
2 Rinderhuftsteaks
in Madagaskar-Pfeffer
2 Lemon-Hahnchenspiefe Mini
2 Filetspief3e vom schwein
4 Krautergriller mini

WE ¥ BBQ!

65,

UNSERE GRILLPAKETE

GRILLPAKET

fiir 20 Personen

10 Grillsteaks

10 Putensteaks

5 Fleisch-Gemuse-Spiefe
10 Bratwdrste mittelgrob

5 Paprikawirstchen scharf
5 Késegriller

90€

statt 89.90¢

GRILLPAKET
WILD&MORE

fiir 4-5 Personen
2 Hahnchenbrust Supreme

in Rosmarin-Olivend!

1 Wild Boar-Ribs (ca. 7009)

vorgegart & mariniert

2 Wildbratwiirstchen

2 BBQ-Kase Patties ,hammgemacht”
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CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstra3e 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-0

FILIALEN

GENUSS.WERK
Feldstrae 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-16

MEAT & MORE
SchuchardstralBe 1
64283 Darmstadt
Telefon 06151 151430

HOTEL hamm™***
KreuzstraBe 26
64331 Weiterstadt
Telefon 06150 10880

Fir Druckfehler keine Haftung,
Anderungen vorbehalten.

TAGESMENUE

25.04. bis 29.04.2022

Montag, 25.04.

Putengeschnetzeltes in Curry-Friichte-Sauce

und Reis 7,00 €
Mohren und Kohlrabi in Petersilienrahmsauce

mit Pellkartoffeln 6,20 €

Dienstag, 26.04.

Ofenschinken mit Bratenjus, Kartoffeln und
Spargelgemise 9,90 €
Fusilli mit Spinat und Feta, dazu Salat .......cc........ 6,20 €

Mittwoch, 27.04.
Rinderroulade mit Blattspinat und Kartoffelbrei 8,00 €

Brokkoli-Paprika-Quiche mit Salat .......cccoccrerreennee 6,20 €
Donnerstag, 28.04.

Sous Vide gegarter Wildbraten mit Bratenjus,
Kartoffelspalten und Salat .......ccoeecenmeeceernneceennns 8,50 €
Pasta mit Riesling-Sahnesauce und
Spargelstlickchen 6,20 €
Freitag, 29.04.

Fisch-Paella 7,50 €
Gruine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €

Seelachsfilet mit Specksalat, Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 6,20 €




TAGESMENUE

02.05. bis 06.05.2022

Montag, 02.05.
Wildgulasch mit Nudeln und Salat ......ccccconeeceeen. 8,50 €
Kartoffel-Zucchini-Auflauf ...........nveeererveeenns 6,20 €

Dienstag, 03.05.
Putenragout mit Reis und Salat ........ccoeeeeermeereenens 7,00 €
Gnocchi mit Gorgonzolasauce und Salat ........... 6,20 €

Mittwoch, 04.05.

Rinderroulade mit Steckriibengemise

und Spatzle 8,00 €
Spaghetti mit GemUSEragout .........cceemsneeees 6,00 €

Donnerstag, 05.05.
3 Rostbratwiirstchen mit Blattspinat

und Kartoffelbrei 6,50 €
Blattspinat mit Gorgonzola gratiniert
dazu Kartoffeln 6,20 €

Freitag, 06.05.
Fisch-Pfanne mit Gemise und Reis 7,50 €

6,00 €

Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ...
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 6,20 €

09.05. bis 13.05.2022

Montag, 09.05.

Grillsteak mit Blumenkohl und Salzkartoffeln .. 7,00 €
Pasta mit Riesling-Sahnesauce

und Spargelstiickchen 6,50 €

Dienstag, 10.05.
Maibock mit Salzkartoffeln und Mairiibchen ... 9,00 €
Kartoffel-Pilz-Gratin mit Salat ..6,20 €

Mittwoch, 11.05.
Schnitzel mit Stangenspargel, Salzkartoffeln

und Sauce Hollandaise 9,90 €
Ratatouille mit gebackenem Fetakase
und Reis 6,50 €

Donnerstag, 12.05.

Schweineroulade mit Karottengemiise

und Salzkartoffeln 7,00 €
Ravioli mit griinem Pesto und Salat ........ccceee 6,20 €

Freitag, 13.05.

Forelle mit Krabbensauce und Gemiise-Reis .... 8,00 €
Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat, Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,20 €

16.05. bis 20.05.2022

Montag, 16.05.

Hahnchenbrust mit Pfefferrahm

und Rosti-Ecken 7,00 €
Pasta mit Krauter-Kasesauce und kl. Salat ......... 6,20 €

Dienstag, 17.05.
Rehbraten mit Stangenspargel,
Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln ..

Kohlrabi-Lasagne mit Tomate und Rucola ......... 6,50 €

Mittwoch, 18.05.
Rinderroulade mit Blumenkohl und Kartoffeln .. 8,00 €
Penne in Barlauch-Sahne mit Kirschtomaten ... 6,20 €

Donnerstag, 19.05.
Wildgulasch mit Kartoffel-Karottenpuree
und Salat
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Freitag, 20.05.
Spaghetti mit Schrimps, Blattspinat

und Knoblauch 7,00 €
Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €

Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 6,20 €

hamm
gemacht¥

Montag, 23.05.
Wildgulasch mit Salzkartoffeln und Salat ........ 8,50 €
Gemuse-Reis-Pfanne mit Erdnuissen ... 6,00 €

Dienstag, 24.05.
Lasagne Bolognese mit Blattsalat ...........ccoueveeennne 6,50 €
Spargelsalat natur mit frischem Baguette ......... 7,50 €

Mittwoch, 25.05.

Kikok-Hahnchen-Steak mit Stangenspargel,

Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln ................. 9,50 €
Gemisebratlinge mit Tomatensauce und Salat 6,00 €

Donnerstag, 26.05.
Christi Himmelfahrt

Freitag, 27.05.
Calamari mit Kartoffelecken, Krauterschmand

und Krautsalat 6,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,20 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen kdnnen

Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.




TAGESMENUE

30.05. bis 03.06.2022

Montag, 30.05.
Schnitzel mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln 9,90 €
Ratatouille mit gebackenem Fetakase
und Reis 6,50 €

Dienstag, 31.05.
Chicken-Curry mit Basmatireis ......
Gnocchi mit Tomatensugo und Salat ..

Mittwoch, 01.06.

Rehgeschnetzeltes mit Champignons

und Gnocchi 9,00 €
Kartoffel-Spargel-Gratin mit Salat .......cccccoeeeeuueeeee 7,00 €

Donnerstag, 02.06.

Schweineroulade mit Karottengemiise und
Salzkartoffeln 7,00 €
Ravioli mit griinem Pesto und Salat .........ccccceuee 6,20 €

Freitag, 03.06.
Bandnudeln mit Lachs & Spinat in Sahnesauce 7,80 €

Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,20 €

06.06. bis 10.06.2022

Pfingstmontag, 06.06. - Feiertag

Dienstag, 07.06.
Chili con Carne (vom Rind) mit Reis ...
Pasta mit Gemuseragout ..

Mittwoch, 08.06.

Putengeschnetzeltes in Curry-Friichte-Sauce

und Reis 7,50 €
Kartoffel-Spargel-Gratin mit Salat ..........ccoueerreee 7,00 €

Donnerstag, 09.06.

Schnitzel mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise
und Salzkartoffeln 9,90 €
Panierte Kohlrabischnitzel mit Kartoffelpiree ... 6,20 €

Freitag, 10.06.
Lachs mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln 10,50 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,20 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen kdnnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

13.06. bis 17.06.2022

Montag, 13.06.

Ofenschinken mit Stangenspargel,

Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln ................ 9,90 €
Gemiselasagne 6,20 €

Dienstag, 14.06.

Hahnchenschenkel mit Paprikasauce und Reis 7,00 €
Griechischer Bauernsalat mit

gebackenem Feta 6,20 €

Mittwoch, 15.06.

Jagerschnitzel vom Wild mit Kroketten

und Salat 8,50 €
Gegrilltes Gemuise Mit RIS ...eeuueeeeumeceevssecnmsanecns 6,00 €

Fronleichnam Donnerstag, 16.06.
Feiertag

Freitag, 17.06.
Gebackene Forelle mit Krautersauce

und Salzkartoffeln 8,00 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,20 €

hamm
gemacht¥

Montag, 20.06.

Rinderbraten mit Bratenjus, Salzkartoffeln

und Salat 8,00 €
Ofenkartoffeln mit Spargelsalat natur ................. 6,50 €

Dienstag, 21.06.
Hlhnerfrikassee mit Reis und Salat .

Kaiserschmarrn mit Apfelmus ...

Mittwoch, 22.06.

Schweinenackensteak mit Balkangemuise

und Kartoffelbrei 6,80 €
Couscous mit Gemise und Petersilie ... 6,00 €

Donnerstag, 23.06.

Wildfrikadelle mit Champignonsauce

und Salzkartoffeln 7,80 €
Pasta mit Kasesauce 6,00 €

Freitag, 24.06.
Welsfilet mit Krdutersauce, Gemise und Reis .. 8,50 €

Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 6,20 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 6,20 €




ANGEBOTE

02.06. bis 20.06.2022

FEUER & FLAMME
Grillen ist das neue
Kochen. Dieser Trend
bleibt ungebrochen. Das
hangt auch damit zu-
sammen, dass fast jeder
Zweite inzwischen gerne
alleine grillt - sozusagen
als Unterhaltung und
Besonderheit zwischen-
durch. Das freut uns na-
tirlich ganz besonders!

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS
Appenzeller Wildbratwurst ... 100g
mit Appenzeller, Piment, Liebstdckel und Majoran

SchlemmerspieB Orange ..., 100g
Putenbrustfilet am Spief3 in Orangenmarinade

Burger Patties (Stiick ca. 150Q) .c.o.ooovvvvvvvveiiierecns 100g
Patties aus 100% Rindfleisch

Geflllte Schweinemedaillons ..., 100g
gefillt mit Rohschinken, Mozzarella und Basilikum

Grillspie Bifteki ... 100g

mit Knoblauch mariniert und vorgegart

RouladenspieBe ... 100g
mit Dorrfleisch und Mett gefullt

Wildschweinkotelette ..., 1009
in Knoblauch-Krauter-Marinade

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER
Flat Iron (aus der Rinderschulter)
das Saftigste, was ein Rind zu bieten hat

1,88 €

1,78 €

1,68 €

198 €

1,68 €

2,28 €

1,68 €

2,68 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Kernrauchschinken aus derKeule ..o, 100g 2,28 €
Luftgetrockneter Knochenschinken vom Schwein ...1009 2,58 €

Badischer Ofenschinken zum Spargel ............... 100g 2,08 €
knusprig gegrillt, sehr saftig

Spargelschinken aus der Keule mit Spargelaroma ....... 100g 2,48 €

198 €

Hybrid Putenwiener
mit 30 % Spinat und Karotten

BBQ Saucen
Klassik, Whisky-Pfeffer, Zwiebel-Honig-Senf

BaCON JAM oo 2009 4,00 €
perfekt flir Burger, aufs Brot, oder auch zu Bratkartoffeln

AUS UNSERER SALATBAR
Spargelsalat ..., 1009 2,68 €

mit griinem und weiflem Spargel

UNSER KASETIPP FUR SIE
BBQ Grillkdse ,hammgemacht” ... 100g 1,68 €
natur, Krauter oder Chili, 40% Fett i.Tr.




WILD BUTCHER’S PROJECT

... Wild fachmannisch zerwirken und Wildwurst herstellen

Ob Jager, BBQ-Fans oder Hobbykdche, gemeinsam mit
unserem Jager-Trio Thiemo, Matthias und Steffen Hamm
werden alle Teilnehmer in das fachgerechte Zerlegen
von Wild eingefiihrt. Wir zeigen euch, welche Cuts als
Kurzbratstiicke verwendet werden, welche Cuts fur einen
Longjob geeignet sind und welche Teile meistens in der
Wurst landen.

Wildbratwurst, Wild-Salsiccia, Wildkrakauer mit Pfiffer-
lingen, Wildfleischkdse und Craftbier-Wildbratwurst in der
Dose, werden gemeinsam hergestellt und in Darme bzw.
Dosen abgefllt. Auf lhre Tauglichkeit fuir den Grill wird die
Wurst direkt im Anschluss gepruft. Mit Bier, Obstler und
Kartoffelsalat. Als Trophde und zum Beweis erhalt jeder
Teilnehmer ein Wurstpaket-To-Go sowie ein Aufbruchmesser
und Aufbruchsége, gesponsort von

Termine: 04.06.2022 / 17.09.2022

Kursgebihr: 175 €

Beginn: 16:00 Uhr

Teilnehmerzahl: maximal 20 Personen

Location: GENUSS.WERK Feldstral3e 10, 64347 Griesheim

www.hamm-hamm.de

FVENTS

FRANKONIA.

by hamm

TERMINE DER KURSE:

CRAFTBIER-STEAKTASTING
24.06.2022, 18 Uhr bis etwa 22 Uhr

STEAKTASTING
09.09.2022, 18 Uhr bis etwa 22 Uhr
04.11.2022, 18 Uhr bis etwa 22 Uhr

WILD AUF WILD
07.10.2022, 18 Uhr bis etwa 22 Uhr

WILD BUTCHER’S PROJECT
04.06.2022, 16 Uhr bis etwa 21 Uhr
17.09.2022, 16 Uhr bis etwa 21 Uhr

WURST-KURS

10.09.2022, 16 Uhr bis etwa 21 Uhr
15.10.2022, 16 Uhr bis etwa 21 Uhr
26.11.2022, 16 Uhr bis etwa 21 Uhr
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Buchung unter:

Tel. 06155 8390-0
www.genusswerkbyhamm.de




