Angebote vom 08.01. bis 25.02.2026




FRUHSTUCK
—
STARTINDENTAG < ‘ex

FRUHSTUCK BEI HAMM AL

Willkommen in unseren Filialen, wo gemiitliche Friihsticksmomente zum Genuss werden.
Starten Sie lhren Tag mit handverlesenen, frischen Fleischspezialitaten und herzhaften
Wurstwaren, die nach traditionellen Rezepten gefertigt sind.

Unser Frihstlicksteam kiimmert sich persdnlich um Qualitat und Geschmack. Dazu bieten
wir frisches Brot, frisch gebriihten Kaffee und erlesene Aufstriche. Ein perfekter Start in
den Tag erwartet Sie hier. Kommen Sie vorbei und lassen Sie sich von der Gemditlichkeit
unseres Frihstilicks verzaubern.

1 Café Crema oder Tee, 2 Brotchen, 2 Butter,
1 Marmelade und 1 Honig ..............6,90 €

1 Café Crema oder Tee, 1 Glas Orangensaft
(0,11, 2 Brétchen oder Bauernbrot, 2 Butter,
1 gekochtes Ei, 1 Mettkugel, 1 Fleischsalat,
3 Scheiben Hausmacherwurst .......... 8,90 €

1 Café Crema oder Tee, 2 Brétchen, 2 Butter,
1 Marmelade, 1 Honig, ,hammgemachte”
Aufschnittwurst ... 7,90 €

1 Café Crema oder Tee, 1 Glas Orangensaft

(0,11), 2 Brotchen, 2 Butter, Ham & Egg

(2 Ruhreier mit Schinken), 2 Bratwiirstchen

Mini 8,90 €

Rox

1 Café Crema oder Tee, 1 Glas Orangensaft
(0,11), 1 Broétchen, 1 Schokocroissant,

2 Butter, 1 gekochtes Ei, Schnittkase,
CameMDBErt ... 9,90 €

Zusatzangebot:

1 Café Crema oder Tee, 1 Glas Orangensaft
(0,11), 1 Kérner- und 1 Weizenbrétchen, 2
Butter, Parmaschinken, Mortadella, italie-
nische Salami, Tomate mit Mozzarella und
Basilikumpesto, Oliven............12,90 €

SuRe Waffel / Herzhafte Waffel / Friihstlicksburger / Bauernomelette / Pastramisandwich
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CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstrae 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-0

FILIALEN

GENUSS.WERK
FeldstraBe 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-16

MEAT & MORE
SchuchardstraBBe 1
64283 Darmstadt
Telefon 06151 151430

HOTEL hamm™***
KreuzstraBBe 26
64331 Weiterstadt
Telefon 06150 10880

Fur Druckfehler keine Haftung,
Anderungen vorbehalten.




ANGEBOTE

08.01. bis 28.01.2026

TaKE-away

Gowl

Chinakohl, Rucola, Ita-
lienischer Kartoffelsalat,
Zucchinisalat, Grillgemui-
se, Mozzarella, Thousand-
Island-Dressing

Drei-Saat-Brotchen mit
Dattel-Frischkase, Kiirbis,
krossem Speck, Rucola

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS

Rosenkohl-Bacon Bratwurst ..., 100g
SONNTAGSBRATEN

Schweinebraten mit Schwarte gewtirzt ...........ccccoooeee..... 100g
aus der Schulter oder Keule

Gulasch gemischt ..., 100g
aus Rind- und Schweinefleisch

Gefulltes Schweinertickensteak ..., 100g
mit Rosenkohl und Mett

Schnitzel paniert aus der Schweinehiifte ..............c..cccooooeo...... 1009
zart und schén marmoriert

Fleischkdse Rohmasse TKg ... 100g

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER
Pluma oder Presa vom Ibérico Schwein, 75% Pata Negra.. 100g

Presa ist der dickste Muskel im Nacken. Pluma ist aus der
Innenseite des Nackens. Schon marmoriert.

1,88 €

1,28 €

1,28 €

1,68 €

1,68 €

0,85 €

4,30 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

PLefferbDEIBEY ..oooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 100g

mit grinem Madagaskarpfeffer

Hausmacher WUIST ........coooooocoeeeeooeeceeeceeeeeeeeeee e 1009
Leberwurst, Schwartenmagen, Blutwurst

Gefullter Schweinbauch gegrillt ..o 100g
mit Jagerfillung

Paprikawurst RohbeiBer ..., 100g
zum roh Essen oder zum Backen

Wildschwein Kochsalami ..., 1009
PULENWIENET ... 1009
Beef Knacker gerauchert...........oooooovveececccccc 100g

Rohesser rein aus Rind, ca. 80g

AUS UNSERER SALATBAR
Fleischsalat unser Klassiker, unverandertes Rezept .............. 100g
UNSER KASETIPP FUR SIE
Franzosischer Jurabergkdse ..., 200g

min. 4 Monate gereift, mild bis fein wiirzig, Kuhmilch 50% Fett i.Tr.

198 €

1,28 €

2,28 €

1,88 €

2,68 €

198 €

2,28 €

1,48 €

1,88 €




TAGESMENUE

05.01. bis 09.01.2026

Montag, 05.01.
Gemischte Braten, Bratenjus und Salzkartoffeln 10,00 €
Penne mit Brokkoli-Gorgonzolasauce ................ 8,00 €

Dienstag, 06.01.
Kalbsgulasch mit Champignons, dazu Spatzle 11,50 €
Bratkartoffeln mit Spiegelei und Gewtirzgurke 7,80 €

Mittwoch, 07.01.
Wildbraten mit Spatzle und Rotkraut ................ 10,50 €
Spaghetti mit Gemiise-Sahnesauce ........cooocccuuee. 8,00 €

Donnerstag, 08.01.
Jagerschnitzel mit Pommes/Kroketten, Salat .. 9,50 €

Gemduseeintopf mit Brotchen .....cveeceeernnnnns 6,50 €

Freitag, 09.01.

Gebackene Forelle mit Salzkartoffeln .............. 11,50 €
Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen konnen

Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

12.01. bis 16.01.2026

Montag, 12.01.

Kesselgulasch vom Wild mit Salzkartoffeln

und Salat 10,50 €
Tortelloni mit Brokkolisauce ...........coveeecnseeceennns 8,00 €

Dienstag, 13.01.

Geflligelbraten mit Rotkraut

und Semmelknédel 10,50 €
Schupfnudelpfanne mit GemuUse ......cccoeeeervneees 8,00 €

Mittwoch, 14.01.

Pulled Pork mit BBQ Sauce, Pommes

und Cole Slaw 9,90 €
Champignonpfanne mit Spatzle ... 8,00 €

Donnerstag, 15.01.
Rinderrouladen mit Kohlrabigemiise und

Salzkartoffeln 10,50 €
Rosenkohl-Mohren-Auflauf mit Kartoffeln
und Kéase gratiniert 8,00€

Freitag, 16.01.

Gebratener Lachs mit Erbsenpree und Kartoffeln 10,50 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ............... 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat, Schnittlauchsauce 8,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €

19.01. bis 23.01.2026

Montag, 19.01.
Wild-Lasagne mit Wirsing .......ccooeeceeemeeceensnecees 10,50 €
Blumenkohl-Kokos-Curry mit Reis .......c.coeeeeuuee 8,00 €

Dienstag, 20.01.

Grillbraten klassisch geftillt mit Peperonata-

gemise und Rosmarinkartoffeln ... 9,50 €
Pilzrahmgulasch mit Serviettenknddel ............... 8,50 €

Mittwoch, 21.01.

Rindergeschnetzeltes aus der Hiifte

mit Paprika, dazu Spéatzle und Salat .......ccoeuuenee 10,80 €
Kartoffel-Wirsing-Auflauf ...........coreenssesiennns 8,00 €

Donnerstag, 22.01.

Wildgulasch mit Nudeln und Salat ......ccccccooeee. 10,50 €
Ofenkartoffel mit Krauterquark
und Frihlingszwiebeln 8,00 €

Freitag, 23.01.

Fischchili mit Reis 9,00 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €

hamm
gemacht¥

Montag, 26.01.

3 Rostbratwurstchen mit Riesling-Sauerkraut

und Kartoffelpuree 8,50 €
Kartoffel-Rosenkohl-Auflauf ...........ccoeeecrmeceennes 8,00 €

Dienstag, 27.01.
Geflugelfrikassee mit Champignons und Reis.. 10,00 €
Gratinierte Spinatknopfle mit Salat ..ot 8,00 €

Mittwoch, 28.01.

Rinderroulade mit Steckriibengemiise

und Spétzle 10,50 €
Spaghetti mit Gemuiseragout .........ccoveeernerernenns 8,00 €

Donnerstag, 29.01.

Rinderbraten (sous vide gegart) mit

Bratkartoffeln und Krautsalat .... ....10,50 €
Gebackener Schafskase, Ofengemtise und Reis.. 8,50 €

Freitag, 30.01.
Kabeljau auf Steckribengemuise und

Salzkartoffeln 9,80 €
Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50 €

Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 8,50€




TAGESMENUE

02.02. bis 06.02.2026

Montag, 02.02.
Hahnchengulasch mit Reis und Salat ... 9,80 €
Kasespatzle mit Schmelzzwiebeln und Blattsalat 8,00 €

Dienstag, 03.02.
Wildbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelpiree 10,50 €
Chilli sin Carne mit Reis 8,00 €

Mittwoch, 04.02.

Geflugelbraten mit Bratensauce, Reis und Salat 10,50 €
Rigatoni mit Tomatensauce und

Bergkase gratiniert 8,00 €

Donnerstag, 05.02.
Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat .. 9,50 €
Waldpilzpfanne mit Spatzle und Salat ............... 8,50 €

Freitag, 06.02.
Spaghetti mit Schrimps, Blattspinat und Knobi 9,00 €

Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen kdnnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

09.02. bis 13.02.2026

Montag, 09.02.

Rippchen mit Sauerkraut und Kartoffelpiree .. 9,00 €
Rigatoni mit Gorgonzolasauce und

Rote Bete-Salat 8,50 €

Dienstag, 10.02.

Hackballchen in Tomatensauce mit Reis

und Salat 9,00 €
Pilzpfanne mit Semmelknodel und Salat .......... 8,50 €

Mittwoch, 11.02.

Hackbraten vom Wild mit Bratenjus,

Kartoffelpiiree und Salat ......occomeeeermnereeesensenens 10,00 €
Kartoffelpuffer mit Apfelkompott .......ccoccveereennns 7,00 €

Donnerstag, 12.02.
Wildbraten mit Nudeln und Salat ...................... 10,50 €
Erbsensuppe mit Wurzelgemiise und Brotchen 6,50 €

Freitag, 13.02.
Forelle gebacken, mit Rieslingsauce

und Salzkartoffeln 1,50 €
Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €

16.02. bis 20.02.2026

Montag, 16.02.

Hahnchenbrust in Erdnusssauce dazu

Reis und Salat 9,80 €
Quarkknodel mit Vanillesauce .....veevevennne 7,00 €

Dienstag, 17.02.
Geschnetzeltes (S) mit Salzkartoffeln und Salat 9,50 €

Spaghetti mit Gemuse-Bolognese ... .. 8,00 €

Aschermittwoch, 18.02
Jagergulasch vom Wild mit Eierknopfle

und Karottengemise 10,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 8,50 €

Donnerstag, 19.02.

Grillschinken mit Spatzle und

Balsamico-Mo6hren 9,50 €
Linsenchili mit Reis 8,00 €

Freitag, 20.02.

Lachs-Spinat-Lasagne 9,80 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €

hamm
gemacht¥

Montag, 23.02.

Putenschnitzel mit Kasesauce, Pommes

und Salat 990 €
Salbei-Gnocchi mit Tomate und Rucola................ 8,00 €

Dienstag, 24.02.
Kasseler mit griiner Sauce und Salzkartoffeln .. 9,00 €
Gebratene Schupfnudeln mit Ratatouille........... 8,00 €

Mittwoch, 25.02.

Rahmgeschnetzeltes vom Wild mit Nudeln

und Rosenkohl 10,50 €
Karotten-Ingwer-Suppe mit Brotchen .........cc....... 6,50 €

Donnerstag, 26.02.
Rinderschmorbraten mit Bratensauce
und Salzkartoffeln
SuBkartoffelauflauf mit Feta ..

Freitag, 27.02.
Fischpfanne mit Seelachs, Gemuse und Reis .... 9,00 €

Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 8,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,50€
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,50 €




ANGEBOTE

29.01. bis 25.02.2026

TaKE-away
Beowl

Eisberg, Baby-Blattspinat,

Rote Bete Couscous, Eda-
mame-Salat, gebratene
Krauterseitlinge, gegrillte
Hahnchenbrust, Griine
Sauce Dressing

7,00 €

Bretehen
Sonnenblumenkern-
brétchen mit Huttenkase,
Birne, Schwarzwalder
Schinken, Lollo

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS

New York chili cheese Bratwurst

SONNTAGSBRATEN

Rindertafelspitz ...

von der deutschen Farse

Filettopfchen ...,

mit Sahnesauce

Rinderhackfleisch ...,

frisch durchgelassen

Rehgeschnetzeltes ...,

mit Pilzen und Sahnesauce

Grillbraten 1kg Sticke ..o,

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER

ENTreCOte ..o

von der Jack’s Creek Farm (Australien)

1,88 €

2,18 €

198 €

1,28 €

2,48 €

1,28 €

598 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE
Lyoner Aufschnitt gemischt .........cccccooovvcrrrrcorce

]

Leberwurst Thiringer Art ,hammgemacht
mit original Thiiringer Majoran

Pulled Pork Fleischkase ...,
Leberknodel im 4-er Pack .......ooovvccoovvvecoemevcorercrne,

Fenchelzipfel ...
luftgetrocknet mit Fenchelsamen, sehr mager

2DosennachWahl ...,

1 Ring Fleischwurst und
4 geraucherte Bratwirste ...

AUS UNSERER SALATBAR

Rindfleischsalat mit Gewlirzgurken ................

UNSER KASETIPP FUR SIE

Wilde Hilde .......ooooooeeeeeceecee,

Rahmkase 60% Fett i.Tr..

1,48 €

1,88 €

198 €

198 €

2,68 €

4,80 €

8,50 €

1,88 €

299 €
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VERANSTALTUNGSTERMINE:

31.01.2026  Wurst-Kurs 16 — 21 Uh 07.03.2026 Wurst-Kurs 16 — 21 Uhr
21.02.2026 Steaktasting 18 — 23 Uhr 25.04.2026 Wurst-Kurs 16 - 21 Uhr
06.03.2026 Steaktasting 18 — 23 Uhr 29.05.2026 Steak & Wine 18 — 23 Uhr

www.hamm-hamm.de




