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Angebote vom 09.01. bis 26.02.2025




MEISTER

UNSER TEAM

hamm

STEFFEN HAMM - KUCHENMEISTER gemacht¥

Es gibt Momente im Leben, die bleiben
lange in Erinnerung! Heute hatten wir so
einen besonderen Moment bei uns in der
Firma Hamm: Unser Junior Steffen Hamm
hat voller Stolz seinen Meisterbrief im
Kiichenhandwerk erhalten.

Diese Leistung ist das Ergebnis harter
Arbeit, Engagement und einer Leiden-
schaft fuir das Handwerk. Steffen hat sich
zahlreichen Herausforderungen gestellt
und beeindruckende Priifungen abge-
legt, bei denen nicht nur handwerkliche
Fahigkeiten gefragt waren, sondern auch
umfassendes Wissen aus der Gastrono-
mie. Ob es um den perfekten Briihgrad
eines griinen Tees, die Restsii3e eines
Kabinettweines oder die Erstellung einer
betriebswirtschaftlichen Auswertung
ging - Steffen hat all dies mit Bravour
gemeistert! Herzlichen Gliickwunsch zu
deinem wohlverdienten Erfolg!
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CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstra3e 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-0

FILIALEN

GENUSS.WERK
Feldstra3e 10
64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-16

MEAT & MORE
SchuchardstraBBe 1
64283 Darmstadt
Telefon 06151 151430

HOTEL hamm™***
KreuzstraBe 26
64331 Weiterstadt
Telefon 06150 10880

Fur Druckfehler keine Haftung,
Anderungen vorbehalten.




ANGEBOTE

09.01. bis 29.01.2025

ToKE-0Way

Gowl

Chinakohl, Rucola, Ita-
lienischer Kartoffelsalat,
Zucchinisalat, Grillgemui-
se, Mozzarella, Thousand-
Island-Dressing

Drei-Saat-Brotchen mit
Dattel-Frischkase, Kiirbis,
krossem Speck, Rucola

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS

Tomaten-Zwiebel Bratwurst ... 100g
SONNTAGSBRATEN

Schweinebraten mit Schwarte gewiirzt .............coo...... 100g

aus der Schulter oder Keule

Gulasch gemischt ..., 100g
aus Rind und Schweinefleisch

Gefllltes RUCKENStEaK ......oovvvcooeeeeveeeoeeeceeeeeceeeeeeene 100g
mit Tomaten, Mett und Zwiebeln gefiillt

Schnitzel paniert aus der Schweinehiifte ..............c..ccccooeeo...... 100g
zart und schén marmoriert

Grober Fleischkdse Rohmasse ..., 100g
mit Krautern

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER
Pluma oder Presa vom Ibérico Schwein, 75% Pata Negra .. 100g

Presa ist der dickste Muskel im Nacken. Pluma ist aus der
Innenseite des Nackens. Schén marmoriert.

1,88 €

1,38€

1,28 €

1,68 €

1,68 €

0,98 €

4,30 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Pfefferstangen ... 100g
mit griinem Madagaskarpfeffer

PizzafleisSChWUIST .......cooeeeeeeeceeeeeceeee e 100g
mit Kase, Salami, Schinken, Pilzen und Paprika

Hybrid WIener ... 100g

mit Karotten und Lauchzwiebeln

Opa Phillips Paprikawurst ...........ccccccccccooooooceccccciccicccen. 45stiick
rein nur Naturgewl(irze mit einer 125 Jahr alten Rezeptur,
zum roh Essen oder zum Backen

AUS UNSERER SALATBAR

Fleischsalat unser Klassiker, unverandertes Rezept .............. 100g

UNSER KASETIPP FUR SIE
Franzosischer Jurabergkdse ..., 200g
min. 4 Monate gereift, mild bis fein wiirzig, Kuhmilch 50% Fett i.Tr.

198 €

1,68 €

198 €

500¢€

1,48 €

1,88 €

KNALLTUTE
5009 Hackfleisch gemischt,
1 Dose Wurst nach Wahl 200g,

1 Ring FleiSChWUIST ..........ooooooiiiicc, 1 1ate 10,00 €




TAGESMENUE

06.01. bis 10.01.2025

Montag, 06.01.
Gemischte Braten, Bratenjus und Salzkartoffeln .. 9,00 €
Penne mit Brokkoli-Gorgonzolasauce ................ 7,50 €

Dienstag, 07.01.
Kalbsgulasch mit Champignons, dazu Spatzle 9,90 €

Bratkartoffeln mit Spiegelei und Gewtirzgurke 7,50 €

Mittwoch, 08.01.

Wildbraten mit Spatzle und Rotkraut .........c...... 9,90 €
Spaghetti mit Gemuse-Sahnesauce ........coouee. 7,50 €
Donnerstag, 09.01.

Jagerschnitzel mit Kartoffelpuree, dazu Salat ... 9,00 €
Gemiuseeintopf mit Brotchen ....neecveennnnns 6,50 €

Freitag, 10.01.

Gebackene Forelle mit Salzkartoffeln .............. 10,00 €
Grline Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ............... 7,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,00 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,00 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen konnen

Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

PROBIEREN SIE
DOCH MAL UNSERE

TAGESSUPPE

MIT BROTCHEN 4,00 €

13.01. bis 17.01.2025

Montag, 13.01.

Kesselgulasch vom Wild mit Salzkartoffeln, Salat 9,50 €
Brokkoligemise mit Rosinen und

Cashewkernen, dazu Safranreis ... 7,50 €

Dienstag, 14.01.

Gefliigelbraten mit Rotkraut

und Semmelknodel 9,80 €
Schupfnudelpfanne mit Gemuse .......coueeeeevneees 7,50 €

Mittwoch, 15.01.

Putensteak mit Tomatensauce, dazu Pasta

und Chinakohl-Salat 9,00 €
Champignonpfanne mit Spatzle ... 7,50 €

Donnerstag, 16.01.
Rinderrouladen mit Kohlrabigemiise und

Salzkartoffeln 9,90 €
Rosenkohl-Mohren-Auflauf mit Kartoffeln
und Kése gratiniert 7,50 €

Freitag, 17.01.

Gebratener Lachs mit Erbsenpuree und Kartoffeln 9,50 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ............... 7,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat, Schnittlauchsauce 8,00 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,00 €

20.01. bis 24.01.2025

Montag, 20.01.

Wild-Lasagne mit Wirsing .......ccooeeceeeeeceensneenes
Blumenkohl-Kokos-Curry mit Reis .......c.ccoueerueee.

Dienstag, 21.01.
Grillbraten klassisch gefiillt mit Peperonata-

gemise und Rosmarinkartoffeln ...
Tortelloni mit Brokkolisauce ...........cocuesneceunen.

Mittwoch, 22.01.
Rindergeschnetzeltes aus der Hiifte mit

Paprika dazu Reis

Kartoffel-Wirsing-Auflauf ...........cneceecsseseeenns

Donnerstag, 23.01.

Wildgulasch mit Nudeln und Salat .......cccccouee.

Griesheimer Lauch-Kartoffel-Kuchen
mit Krauterschmand

Freitag, 24.01.
Fischchili mit Reis

Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei .............

Seelachsfilet mit Specksalat
und Schnittlauchsauce

Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln

9,50 €

750 €

9,50 €

750 €

8,50 €

7,00 €

8,00 €

8,00 €

hamm
gemacht¥

Montag, 27.01.

3 Rostbratwurstchen mit Riesling-Sauerkraut

und Kartoffelpuree 8,00 €
Kartoffel-Rosenkohl-Auflauf ............ccoeeecrmeeeeennes 7,50 €

Dienstag, 28.01.
Gefligelfrikassee mit Champignons und Reis ... 9,00 €
Gratinierte Spinatknopfle mit Salat .....ccoooevveseeens 7,50 €

Mittwoch, 29.01.

Rinderroulade mit Steckriibengemse

und Spétzle 9,90 €
Spaghetti mit GeMUSEragout .......meereesneens 7,50 €

Donnerstag, 30.01.
Sous vide gegarter Rinderbraten mit
Bratkartoffeln und Krautsalat .... 9,50 €

Gebackener Schafskase, Ofengemiise und Reis.. 7,50 €

Freitag, 31.01.
Kabeljau auf Steckribengemuise und

Salzkartoffeln 9,50 €
Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 7,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,00 €

Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 8,00 €




TAGESMENUE

03.02. bis 07.02.2025

Montag, 03.02.
Putengulasch mit Reis und Salat .......cccceeveevuuee 890 €
Kasespatzle mit Schmelzzwiebeln und Blattsalat 7,50 €

Dienstag, 04.02.
Wildbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelpiree..9,90 €
Spinat-Quinoa-Pfanne mit Pinienkernen ........... 7,50 €

Mittwoch, 05.02.

Gefliigelbraten mit Bratensauce, Reis und Salat 9,00 €
Rigatoni mit Tomatensauce und

Bergkase gratiniert 7,50 €

Donnerstag, 06.02.
Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat .. 9,00 €
Waldpilzpfanne mit RIS ........couvwvrmmerevessmereeesnnseeens 7,50 €

Freitag, 07.02.
Spaghetti mit Schrimps, Blattspinat und Knobi 9,00 €
Griline Sauce mit Salzkartoffeln und Ei

Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,00 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”
mit Salzkartoffeln 8,00 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen kdnnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

PROBIEREN SIE
DOCH MAL UNSERE

TAGESSUPPE

MIT BROTCHEN 4,00 €

10.02. bis 14.02.2025

Montag, 10.02.

Rippchen mit Sauerkraut und Kartoffelpiree .. 8,50 €
Rigatoni mit Gorgonzolasauce und

Rote Beete-Salat 7,50 €

Dienstag, 11.02.

Hackbaéllchen in Tomatensauce mit Reis

und Salat 9,00 €
Pilzpfanne mit Semmelknodel und Salat .......... 7,50 €

Mittwoch, 12.02.

Hackbraten vom Wild mit Bratenjus,

Kartoffelpliree und Salat .........ccomeeeecnmereeerssseeeennns 9,50 €
Kartoffelpuffer mit Apfelkompott ......cccccomeeuee 6,50 €

Donnerstag, 13.02.
Wildbraten mit Nudeln und Salat ... 990€
Erbsensuppe mit Wurzelgemiise und Brétchen 6,50 €

Freitag, 14.02.
Forelle gebacken, mit Rieslingsauce

und Salzkartoffeln 10,00 €
Grine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 7,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,00 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,00 €

17.02. bis 21.02.2025

Montag, 17.02.

Hahnchenbrust in Erdnusssauce dazu

Reis und Salat 9,00 €
Penne mit Barlauchpesto und Parmesan .......... 7,50 €

Dienstag, 18.02.
Geschnetzeltes (S) mit Salzkartoffeln und Salat 8,50 €
Spaghetti mit Gemuse-Bolognese ..o 750 €

Mittwoch, 19.02

Jagergulasch vom Wild mit Eierknopfle

und Karottengemiise 9,90 €
Quarkknodel mit Vanillesauce ........eerveeeveennnne 6,50 €

Donnerstag, 20.02.

Grillschinken mit Spéatzle und

Balsamicomo&hren 8,50 €
Linsenchili mit Reis 7,50 €

Freitag, 21.02.

Lachs-Spinat-Lasagne 9,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ................ 7,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,00 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,00 €

hamm
gemacht¥

Montag, 24.02.
Putenschnitzel mit Kdsesauce, Reis und Salat .. 9,50 €

Salbei-Gnocchi mit Tomate und Rucola

Dienstag, 25.02.
Kasseler mit griiner Sauce und Salzkartoffeln .. 8,00 €
Gebratene Krauterschupfnudeln mit Ratatouille.. 7,50 €

Mittwoch, 26.02.

Rahmgeschnetzeltes vom Wild mit Nudeln

und Rosenkohl 9,90 €
Gemise-Bulgur-Pfanne mit Quark-Krauterdip.. 7,50 €

Donnerstag, 27.02.

Rinderschmorbraten mit Bratensauce

und Salzkartoffeln 9,90 €
SuBkartoffelauflauf mit Feta 7,50 €

Freitag, 28.02.
Fischpfanne mit Seelachs, Gemuse und Reis ... 8,50 €

Grune Sauce mit Salzkartoffeln und Ei ............... 7,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat

und Schnittlauchsauce 8,00 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart”

mit Salzkartoffeln 8,00 €




ANGEBOTE

30.01. bis 26.02.2025

TaKE-away
Bowl

Eisberg, Baby-Blattspinat,

Rote Bete Couscous, Eda-
mame-Salat, gebratene
Krauterseitlinge, gegrillte
Hahnchenbrust, Griine
Sauce Dressing

6,50 €

Bretehen
Dinkelbrétchen mit

Huttenkase, Birne,
Parmaschinken, Lollo

FLEISCHSPEZIALITATEN

BRATWURST DES MONATS

New York chili cheese Bratwurst ..., 1009
SONNTAGSBRATEN

RindertafelSpitz ... 100g

von der deutschen Farse

Kalbsschnitzel Natur ..o, 1009
Hahnchenbrustfilet geflllt ... 100g

mit Frischkdse Lauch und Karotten

Rinderhackfleisch ... 100g
frisch durchgelassen

Rehgeschnetzeltes ... 100g
mit Pilzen und Sahnesauce

NEW CUTS fiir die BBQ LOVER

(L2 L =] Y [ GO oS P SN 1009
von Jacks Creek. zart wie Filet aber viel kraftiger

im Geschmack und sehr feinfaserig

1,88 €

1,88 €

2,88 €

1,88 €

0,98 €

2,48 €

2,80€

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Hausmacher Wurstaufschnitt gemischt ........................ 100g 1,48 €
Leberwurst Thiiringer Art ,hammgemacht”............ 1009 1,88 €
mit original Thiiringer Majoran

Beefbrisket Cheddar Fleischkase ..., 100g 1,98 €
als Aufschnitt

LeberknOdel im 4-er Pack .......cooovvooeevvooeeeeceeeeeceeeeeeceeeerereennes 100g 1,88 €
Fenchelzipfel ... 100g 2,68 €
luftgetrocknet mit Fenchelsamen, sehr mager

AUS UNSERER SALATBAR

Rindfleischsalat mit Gewlirzgurken ..................... 1009 1,88 €
UNSER KASETIPP FUR SIE

Wild@ HilA@ ... 100g 2,99 €
Rahmkase 60% Fett i.Tr..

KNALLTUTE

2 gerducherte Bratwiirstchen, 2009 frisches Mett,

2 Kotelette, 200g Fleischsalat ... 1 Tite 10,00 €




25.01. Steak & Wine Tasting 18 — 22 Uhr 15.03. Wurst-Kurs 16 — 21 Uhr
01.02. Wurst-Kurs 16 — 21 Uhr 25.04. Steaktasting 18 — 22 Uhr
08.02. Steaktasting 18 — 22 Uhr 26.04. Wurst-Kurs 16 — 21 Uhr

www.hamm-hamm.de




