








TAGESMENUE

16.10. bis 20.10.2023

Montag, 16.10.
Hirschbraten mit Salzkartoffeln und 
Wirsinggemüse  .............................................................  9,50 €
Rigatoni mit Kürbis-Sahnesauce   ...........................  6,50 €

Dienstag, 17.10.
Sauerbraten mit Salzkartoffeln und Rotkraut  ... 8,00 €
Wirsing-Kartoffel-Auflauf  .........................................  6,50 €

Mittwoch, 18.10.
Cordon bleu vom Schwein mit Sauce, Spätzle 
und Salat   ........................................................................  7,50 €
Pilzragout mit gebackenem Semmelknödel  ....  6,50 €

Donnerstag, 19.10.
Rinderroulade mit Kartoffelpüree & Rosenkohl   8,80 €
Champignon-Gratin mit Obazda-Kruste und 
Salzkartoffeln  ................................................................  6,50 €

Freitag, 20.10.
Fischfilet Bordelaise mit Salzkartoffeln  ...............  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

23.10. bis 27.10.2023

Montag, 23.10.
Wildgulasch mit Blaukraut, Preiselbeeren 
und Semmelknödel  .....................................................8,80 €
Spaghetti mit Gemüse-Sauce  .................................  6,50 €

Dienstag, 24.10.
Rippchen mit Kartoffelpüree und Sauerkraut  ...  7,50 €
Gnocchi an Spinat-Sahnesauce  ..............................  6,50 €

Mittwoch, 25.10.
Wirsing-Lasagne mit Hirschragout 
und Preiselbeeren ........................................................  8,50 €
Käsespätzle mit Zwiebelschmelze und Salat .....  6,50 €

Donnerstag, 26.10.
Hähnchenbrust in Weinsauce mit Brokkoli 
und Reis  ............................................................................8,00 €
Kartoffel-Kürbis-Gratin  ..............................................  6,50 €

Freitag, 27.10.
Speckzander mit Kartoffel-Erbsen-Püree  ..........  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstraße 10

64347 Griesheim   
Telefon 06155  8390-0 

FILIALEN

GENUSS.WERK
Feldstraße 10

64347 Griesheim   
Telefon 06155  8390-16 

MEAT & MORE
Schuchardstraße 1
64283 Darmstadt

Telefon 06151 151430

HOTEL hamm�•�•�•

Kreuzstraße 26 
64331 Weiterstadt

Telefon 06150 10880

Für Druckfehler keine Haftung, 
Änderungen vorbehalten.

TAKE��AWAY 
Oktober 21.09. bis 25.10.2023

Herbstbowl   6,50 €
Feldsalat | Babymangold | Rotkrautapfelsalat | 
Quinoa | Gebratener Kürbis | Orangen-Chili-
Dressing | Cranberries | Wallnüsse | Roastbeef

Laugenstange mit Sesam 3,50 €
Weißwurst | Frischkäse | Salat | Radieschen |

süßer Senf | Salatgurke

Dessert

Schwarzwalder Kirsch 2,90 €
Kirschkompott | Sahnequark | Hafer-Schoko 

Müsli 



ANGEBOTE
21.09. bis 25.10.2023

FLEISCHSPEZIALITÄTEN

BRATWURST DES MONATS
Darmstädter Bierbratwurst   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
mit Hellem aus der Darmstädter Brauerei 

Hirschsteaks  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 3,20 €
aus heimischem Revier

Wilde Rostbratwürstchen für Pfanne und Grill . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,58 €
mit gemahlenem Kümmel und Majoran, ca. 40g / 5er vac. 

Darmstädter Bier Pfanderl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,78 €
Schweinefl eisch mit herzhaftem Speck, Zwiebeln und Bieraroma

Pollo Fino vom Kikok Hähnchen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
gefüllt mit Mozzarella und getrockneten Tomaten 

Schnitzel aus der Oberschale  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,10 €
vom Wolfskehler Landschwein

NEW CUTS für die BBQ LOVER
Dry Aged Roastbeef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 4,90 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Weißwurst Münchner Art  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
mit frischer Petersilie, „hammgemacht“ nach Originalrezept

Altbayrischer Riesenleberkäs´  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,78 €
ofenfrisch, mit Kümmel und Majoran

Leberknödel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
„hammgemacht“, Stück ca. 80g 

Putenbrust gefüllt mit Trockenfrüchten  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,48 €
unser Putenfl eisch kommt aus Bammental im Odenwald

Fleischpfl anzerl vom Kalb  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
vorgegart, mit vielen Kräutern, Stück ca. 60g

AUS UNSERER SALATBAR
Bayrischer Leberkäs´salat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
mit Zwiebeln und Kräutern

UNSER KÄSETIPP FÜR SIE
Obazda „hammgemacht“  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
bayrische Käsecreme aus Camembert, Butter und Paprika

Wild auf Wild
19.01.2024

Unsere Leidenschaft für 
die Jagd und Wissenswer-
tes zum Thema Wildfl eisch 
möchten wir in diesem 
Seminar weitergeben. 
Wir starten mit einem 
kurzen praktischen Teil 
(Zerlegung, neue Cuts 
fürs nächste BBQ usw.) 
danach verwöhnen wir Sie 
in unserem GENUSS.WERK 
mit einem 7-Gänge-Menü 
quer durch den heimischen 
Wald.

Buchung unter:

Tel. 06155  8390-0
www.genusswerkbyhamm.de



www.hamm-hamm.de

19.01.2024  Wild auf Wild 18 – 22 Uhr
20.01.2024 Steaktasting 18 – 22 Uhr
16.02.2024 Steaktasting 18 – 22 Uhr
17.02.2024 Wurst-Kurs 16 – 21 Uhr

02.03.2024 Wurst-Kurs 16 – 21 Uhr
15.03.2024 Steaktasting 18 – 22 Uhr 
16.03.2024 Wurst-Kurs 16 – 21 Uhr

im


