
Angebote vom 24.08. bis 25.10.2023



ANGEBOTE
24.08. bis 20.09.2023

FLEISCHSPEZIALITÄTEN

BRATWURST DES MONATS
Frische Wildbratwurst mit Liebstöckel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
aus Reh, Hirsch oder Wildschwein 

Wild Boar Meatballs in Kräutermarinade   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
vorgegart am Spieß

Peperonispieß vom Schweinekamm  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €

Putensteak mit Paprika-Joghurtmarinade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,98 €

Handkäsebraten  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 € 
Wildschweinbraten gefüllt mit Händkäse, Zwiebeln und Mett

Rindfl eischwellenspieß mit Dörrfl eisch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,28 €

Wildschweinchops mariniert aus heimischem Revier . . . 100g 1,68 €

Wildschweinrückenfi let in Sahnesauce, für den Backofen 100g 1,68 €
mit gedünsteten Waldpilzen, Speck und Zwiebeln

Rehspieß mit Grillkäse in Knoblauch-Kräutermarinade . . . 100g 2,48 €

NEW CUTS für die BBQ LOVER
Wagyu Chuck Rolle Eye (Top Marmorierung)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 3,88 €
von Jacks Creek Marmorierungsgrad 5-6 

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Hirschrohschinken geräuchert  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 4,68 €
mit Wachholder und Lorbeer

Wildbratwurst im 5-er Pack  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Pack / 600g 6,50 €
unser Wild stammt aus Darmstadts Wäldern

Wildschweinleberwurst geräuchert  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,89 €
ausschließlich mit Naturgewürzen zubereitet 

Geräucherte  Wildbratwürstchen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,28 €
mit einer Wacholdernote

Wildgulasch & Pulled Wild Boar im Glas 350g  . . . . . . . . . . . . . . Stück 6,50 €
aus unserer Küchenmanufaktur

AUS UNSERER SALATBAR
Waldpilzsalat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,28 €
mit Schinkenstreifen vom Wildschwein und frischen Kräutern

UNSER KÄSETIPP FÜR SIE
Pecorino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,89 €
mit Oliven und Rucola

NEU jeden Mittwoch 
und Donnerstag im 
GENUSS.WERK Griesheim

Waffelburger

Beef
Frische Waff el aus dem 
Waff eleisen | Rindfl eisch-
patty | Mozzarella | 
Antipastigemüse | Pesto | 
Rucola | Parmesan

................................. 7,00 €

  

Pulled Pork
Frische Waff el aus dem 
Waff eleisen | Pulled Pork | 
Coleslaw | Rucola | 
Tomate | BBQ-Sauce

................................. 7,00 €



TAGESMENUE

28.08. bis 01.09.2023

Montag, 28.08.
Zwiebelrostbraten mit Kohlrabigemüse und 
Salzkartoffeln  ................................................................ 8,00 €
Lasagne mit Spinat und Feta   ..................................  7,20 €

Dienstag, 29.08.
Hähnchen-Zucchini-Ragout mit Reis   ...................  8,00 €
Pasta mit Aubergine, Lauch und 
getrockneten Tomaten   .............................................  6,50 €

Mittwoch, 30.08.
Spätzle-Pfanne mit Rehfleischstreifen 
und Gemüse ...................................................................  9,50 €
Gemüsestrudel mit Radieschenquark  .................  6,50 €

Donnerstag, 31.08.
Albondigas – Wild-Hackfleischbällchen, 
mit Tomatensauce und Püree  .................................  8,50 €
Ratatouillegemüse mit Schafskäse und Reis   ....  6,50 €

Freitag, 01.09.
Fisch-Chili mit Reis  ......................................................  7,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

04.09. bis 08.09.2023

Montag, 04.09.
Gyros mit Tsatsiki, Reis und Salat  ...........................  6,50 €
Spinatknödel mit brauner Butter und Salat  ......  6,50 €

Dienstag, 05.09.
Kalbsgulasch mit Kartoffelpüree und Salat  .......  8,80 €
Gnocchi-Gratin mit Brokkoli und 
Tomatensahnesauce  ...................................................  6,50 €

Mittwoch, 06.09.
Lasagne Bolognese mit Blattsalat  .........................  7,20 €
Folienkartoffeln mit Radieschen-Kräuterquark 
und Salat  .........................................................................  6,50 €

Donnerstag, 07.09.
Wildbraten mit Knödel, Sauce und 
Karottensalat   ................................................................ 8,00 €
Rahmspinat mit Spiegelei und Salzkartoffeln  ..  6,50 €

Freitag, 08.09.
Bunter Salat mit gegrilltem Lachssteak, Honig-
Senf-Dressing und Brot  .............................................  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

11.09. bis 15.09.2023

Montag, 11.09.
Altbayrischer Leberkäse mit Spiegelei und 
Specksalat  .......................................................................  6,50 €
Makkaroni mit gebratenem Gartengemüse 
und Pesto  ........................................................................  6,50 €

Dienstag, 12.09
Rindergulasch mit Spätzle und Salat  ................... 8,00 €
Kartoffel-grüne Bohnen-Auflauf  ............................  6,50 €

Mittwoch, 13.09.
Hirschbraten in Dunkelbiersauce, Bayrisch Kraut 
und Kartoffelklöße  ......................................................  9,50 €
Käsespätzle mit Röstzwiebeln und 
grünem Salat ..................................................................  6,50 €
 
Donnerstag, 14.09.
3 Nürnberger Bratwürstchen auf Sauerkraut 
mit Brot  ............................................................................  7,00 €
Pfannkuchen mit Gemüsefüllung und Salat  .....  6,50 €

Freitag, 15.09.
Gebratener Rotbarsch auf Spitzkohl und Reis  ..  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ mit Kartoffeln 6,80 €

TAKE-AWAY 
September 24.08. bis 20.09.2023

Marokkanische Bowl  6,50 €
Blattspinat | Eisbergsalat | Orangen-Couscous | 
Kichererbsensalat | Kreuzkümmel-Joghurt | To-
mate | Chia - Samen | Gebratene Paprika | Falafel

Brotchen 5,00 €
Foccacia | Pastrami | Remoulade | Rotkohlsalat |  
fermentierten Zwiebeln | Rucola

Dessert

Apfelquark 2,90 €
Apfelkompott | Tonkabohnen-Quark



TAGESMENUE

25.09. bis 29.09.2023

Montag, 25.09
Hähnchenbrust mit Pfefferrahm 
und Rösti-Ecken  .............................................................8,00 €
Pasta mit Kräuter-Käsesauce und kleinem Salat   6,50 €

Dienstag, 26.09.
Kalbsgulasch mit Kartoffelpüree und Salat  ....... 8,80 €
Kohlrabi-Lasagne mit Tomate und Rucola  .........  7,20 €

Mittwoch, 27.09.
Rinderroulade mit Blumenkohl und Kartoffeln   8,80 €
Penne in Bärlauch-Sahne mit Kirschtomaten  ...  6,50 €

Donnerstag, 28.09.
Wildgulasch mit Kartoffel-Karottenpüree 
und Salat  .................................................................................. 8,80 €
Kaiserschmarrn mit Apfelmus  .................................  6,50 €

Freitag, 29.09.
Spaghetti mit Shrimps, Blattspinat 
und Knoblauch ..............................................................  8,00 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

18.09. bis 22.09.2023

Montag, 18.09.
Schweinenackensteak mit Zwiebelsauce, 
Salzkartoffeln und Brokkoli  ......................................  7,50 €
Gebratene Nudeln mit Gemüse und Nüssen  ....  6,50 €

Dienstag, 19.09.
Hirschsteak mit Champignonrahmsauce, 
Petersilienkartoffeln und Salat  ............................. 10,50 €
Gemüse-Nudelauflauf mit Fetakäse  .....................  6,50 €

Mittwoch, 20.09.
Weißbier Pfanne: Schweinefilet in Rahmsauce 
mit Brokkoli und Rosmarinkartoffeln  ...................  8,50 €
Blumenkohl-Kartoffel-Gratin mit Bergkäse 
überbacken  ....................................................................  6,50 €

Donnerstag, 21.09.
Sauerbraten vom Wild mit Kartoffeln, Rotkraut  8,80 €
Bratkartoffeln mit Spiegelei und Gewürzgurke  ..  6,50 €

Freitag, 22.09.
Lachs-Spinat-Lasagne  ................................................ 8,00 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen können 
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.

02.10. bis 06.10.2023

Montag, 02.10.
Krustenbraten von der Oma Wutz in 
Dunkelbiersauce mit Kartoffeln und Brokkoli  ..  7,50 €
Gemüse-Kartoffel-Pflanzerl mit Salat   .................  6,50 €

Dienstag, 03.10. / Feiertag 

Mittwoch, 04.10.
Schweineschnitzel „Förster Art“ mit 
Waldpilzsauce, Kroketten und Salat  .....................  7,50 €
Pilzragout mit Semmelknödel  ................................  6,50 €

Donnerstag, 05.10.
Wildbraten mit Sauce, Rotkohl und Spätzle  ...... 8,80 €
Hammgemachter Grillkäse mit Kartoffelecken 
und Schmand  ................................................................  7,00 €

Freitag, 06.10.
Kabeljau mit Kohlrabi-Kartoffelgemüse  ............... 8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

09.10. bis 13.10.2023

Montag, 09.10.
Leberkäse mit Bayrisch Kraut, Semmelknödel 
und Biersauce  ................................................................  6,50 €
Marillenknödel mit Vanillesauce ............................  6,50 €

Dienstag, 10.10.
Hähnchenbrust mit Gnocchi, Tomatensauce 
und Salat .......................................................................... 8,00 €
Gemüselasagne  ............................................................  7,20 €

Mittwoch, 11.10.
Tranchierte Haxen mit Kümmelsauce, 
Kartoffelknödel und Sauerkraut  ............................  7,00 €
Kürbissuppe mit Brötchen  ........................................  5,40 €

Donnerstag, 12.10. 
Putenbraten in heller Balsamicosauce 
mit Kartoffel-Karotten-Püree   ................................. 8,00 €
Brokkoli in Mandelbutter-Sauce mit Kartoffeln ..  6,50 €

Freitag, 13.10.
Lachs auf Blattspinat mit Salzkartoffeln  .............  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €



TAGESMENUE

16.10. bis 20.10.2023

Montag, 16.10.
Hirschbraten mit Salzkartoffeln und 
Wirsinggemüse  .............................................................  9,50 €
Rigatoni mit Kürbis-Sahnesauce   ...........................  6,50 €

Dienstag, 17.10.
Sauerbraten mit Salzkartoffeln und Rotkraut  ... 8,00 €
Wirsing-Kartoffel-Auflauf  .........................................  6,50 €

Mittwoch, 18.10.
Cordon bleu vom Schwein mit Sauce, Spätzle 
und Salat   ........................................................................  7,50 €
Pilzragout mit gebackenem Semmelknödel  ....  6,50 €

Donnerstag, 19.10.
Rinderroulade mit Kartoffelpüree & Rosenkohl   8,80 €
Champignon-Gratin mit Obazda-Kruste und 
Salzkartoffeln  ................................................................  6,50 €

Freitag, 20.10.
Fischfilet Bordelaise mit Salzkartoffeln  ...............  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

23.10. bis 27.10.2023

Montag, 23.10.
Wildgulasch mit Blaukraut, Preiselbeeren 
und Semmelknödel  .....................................................8,80 €
Spaghetti mit Gemüse-Sauce  .................................  6,50 €

Dienstag, 24.10.
Rippchen mit Kartoffelpüree und Sauerkraut  ...  7,50 €
Gnocchi an Spinat-Sahnesauce  ..............................  6,50 €

Mittwoch, 25.10.
Wirsing-Lasagne mit Hirschragout 
und Preiselbeeren ........................................................  8,50 €
Käsespätzle mit Zwiebelschmelze und Salat .....  6,50 €

Donnerstag, 26.10.
Hähnchenbrust in Weinsauce mit Brokkoli 
und Reis  ............................................................................8,00 €
Kartoffel-Kürbis-Gratin  ..............................................  6,50 €

Freitag, 27.10.
Speckzander mit Kartoffel-Erbsen-Püree  ..........  8,50 €
Grüne Sauce mit Salzkartoffeln und Ei  ................  6,00 €
Seelachsfilet mit Specksalat 
und Schnittlauchsauce  .............................................. 6,80 € 
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart“ 
mit Salzkartoffeln  ......................................................... 6,80 €

CATERINGBERATUNG

Hamm GmbH
Feldstraße 10

64347 Griesheim   
Telefon 06155  8390-0 

FILIALEN

GENUSS.WERK
Feldstraße 10

64347 Griesheim   
Telefon 06155  8390-16 

MEAT & MORE
Schuchardstraße 1
64283 Darmstadt

Telefon 06151 151430

HOTEL hamm

Kreuzstraße 26 
64331 Weiterstadt

Telefon 06150 10880

Für Druckfehler keine Haftung, 
Änderungen vorbehalten.

TAKE-AWAY 
Oktober 21.09. bis 25.10.2023

Herbstbowl   6,50 €
Feldsalat | Babymangold | Rotkrautapfelsalat | 
Quinoa | Gebratener Kürbis | Orangen-Chili-
Dressing | Cranberries | Wallnüsse | Roastbeef

Laugenstange mit Sesam 3,50 €
Weißwurst | Frischkäse | Salat | Radieschen |

süßer Senf | Salatgurke

Dessert

Schwarzwalder Kirsch 2,90 €
Kirschkompott | Sahnequark | Hafer-Schoko 

Müsli 



ANGEBOTE
21.09. bis 25.10.2023

FLEISCHSPEZIALITÄTEN

BRATWURST DES MONATS
Darmstädter Bierbratwurst   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
mit Hellem aus der Darmstädter Brauerei 

Hirschsteaks  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 3,20 €
aus heimischem Revier

Wilde Rostbratwürstchen für Pfanne und Grill . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,58 €
mit gemahlenem Kümmel und Majoran, ca. 40g / 5er vac. 

Darmstädter Bier Pfanderl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,78 €
Schweinefl eisch mit herzhaftem Speck, Zwiebeln und Bieraroma

Pollo Fino vom Kikok Hähnchen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
gefüllt mit Mozzarella und getrockneten Tomaten 

Schnitzel aus der Oberschale  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,10 €
vom Wolfskehler Landschwein

NEW CUTS für die BBQ LOVER
Dry Aged Roastbeef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 4,90 €

AUS UNSERER FEINKOSTTHEKE

Weißwurst Münchner Art  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
mit frischer Petersilie, „hammgemacht“ nach Originalrezept

Altbayrischer Riesenleberkäs´  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,78 €
ofenfrisch, mit Kümmel und Majoran

Leberknödel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
„hammgemacht“, Stück ca. 80g 

Putenbrust gefüllt mit Trockenfrüchten  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 2,48 €
unser Putenfl eisch kommt aus Bammental im Odenwald

Fleischpfl anzerl vom Kalb  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,88 €
vorgegart, mit vielen Kräutern, Stück ca. 60g

AUS UNSERER SALATBAR
Bayrischer Leberkäs´salat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
mit Zwiebeln und Kräutern

UNSER KÄSETIPP FÜR SIE
Obazda „hammgemacht“  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100g 1,68 €
bayrische Käsecreme aus Camembert, Butter und Paprika

Wild auf Wild
19.01.2024

Unsere Leidenschaft für 
die Jagd und Wissenswer-
tes zum Thema Wildfl eisch 
möchten wir in diesem 
Seminar weitergeben. 
Wir starten mit einem 
kurzen praktischen Teil 
(Zerlegung, neue Cuts 
fürs nächste BBQ usw.) 
danach verwöhnen wir Sie 
in unserem GENUSS.WERK 
mit einem 7-Gänge-Menü 
quer durch den heimischen 
Wald.

Buchung unter:

Tel. 06155  8390-0
www.genusswerkbyhamm.de



www.hamm-hamm.de

19.01.2024  Wild auf Wild 18 – 22 Uhr
20.01.2024 Steaktasting 18 – 22 Uhr
16.02.2024 Steaktasting 18 – 22 Uhr
17.02.2024 Wurst-Kurs 16 – 21 Uhr

02.03.2024 Wurst-Kurs 16 – 21 Uhr
15.03.2024 Steaktasting 18 – 22 Uhr 
16.03.2024 Wurst-Kurs 16 – 21 Uhr

im


