METZGERE hamm

TRADITIONSUNTERNEHMEN SEIT 1899
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Unsere erste Filiale in Darmstadt wurde 1980 in der Lui-
senstral3e eroffnet. Dies war eine der ersten Metzgereien
mit integriertem ImbiBbereich. Unser Mittagstisch TO GO
war damit auch der erste in der Stadt.

Das Angebot an Feinkost wurde stetig erhoht - Feinkost-
salate, Kase und mediterrane Wurstspezialitdten hielten
Einzug in die Theke.

FILIALE DARMSTADT.2024

Heute ist unsere Filiale in der Schuchardstral3e eine hoch-
moderne Metzgereifiliale mit integriertem begehbarem
DRY-AGED-Schrank. Dry Aged Fleisch ist zu einem festen
Bestandteil unseres Sortiments geworden und New Cuts
vom Rind und Schwein haben lhre Liebhaber gefunden.
Dazu stehen Filialleiterin Gabi Hamm und Herr Uwe
Schulz mit ihrer Zusatzausbildung zum Fleischsommelier
kompetent allen Fragen zur Verfligung.




TAGESMENUE

06.05. bis 10.05.2024

Montag, 06.05.
Grillsteak mit Blumenkohl und Salzkartoffeln ...
Pasta mit Riesling-Sahnesauce und Spargelstiickchen

Dienstag, 07.05. '
Maibock mit Salzkartoffeln und MairGbchen .........ccooevecerererrnns 9,90 €
Kartoffel-Pilz-Gratin mit Salat 6,50 €

Mittwoch, 08.05.
Schnitzel mit Stangenspargel, Salzkartoffeln

und Sauce Hollandaise 13,50 €
Ratatouille mit gebackenem Fetakdse und Reis ........cccccuuvveecces 7,50 €
Donnerstag, 09.05.

CHRISTI HIMMELFAHRT

Freitag, 10.05.

Frische Forelle mit Krabbensauce und Gemuse-Reis ................ 9,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce .................. 7,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln ............... 7,50 €

13.05. bis 17.05.2024

Montag, 13.05.
Hahnchenbrust mit Pfefferrahm und Rosti-Ecken ...................... 8,50 €
Pasta mit Krauter-Kasesauce und kleinem Salat ........ccccouvvunece. 6,50 €

Dienstag, 14.05.

Rehbraten mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln 14,50 €
Kohlrabi-Lasagne mit Tomate und RUCOIQ ....coovvveerveeereereerenerennnnns 7,00 €

Mittwoch, 15.05.
Rinderroulade mit Blumenkohl und Kartoffeln..........ccc.ccoeuueec.... 9,50 €
Penne in Barlauch-Sahne mit Kirschtomaten ........cccooevcvnvencee. 6,50 €

Donnerstag, 16.05.
Schweineroulade mit Karottengemuse und Salzkartoffeln..... 8,50 €
Ravioli mit griinem Pesto und Salat 6,50 €

Freitag, 17.05.
Spaghetti mit Schrimps, Blattspinat und Knoblauch ................. 8,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce ..................

Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln

TAGESMENUE

20.05. bis 24.05.2024

Montag, 20.05.
PFINGSTMONTAG

Dienstag, 21.05.

Lasagne Bolognese mit Blattsalat 8,00 €
Spargelsalat natur mit frischem Baguette .........occcomeeceeiisennens 9,00 €
Mittwoch, 22.05.

Kikok-Hahnchen-Steak mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Salzkartoffeln 14,50 €
Gemiusebratlinge mit Tomatensauce und Salat...........ccooeveucreee 6,00 €

Donnerstag, 23.05.

Wildgulasch mit Kartoffel-Karottenpiiree und Salat .................. 9,50 €
Kaiserschmarrn mit Apfelmus 6,00 €
Freitag, 24.05.

Calamari mit Kartoffelecken, Kréduterschmand und Krautsalat 8,50 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce ................ 7,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln ............... 7,50 €

27.05. bis 31.05.2024

Montag, 27.05.
Wildgulasch mit Salzkartoffeln und Salat ........cccoovcomeeeeseeeresnnnens 9,50 €
Gemise-Reis-Pfanne mit Erdnlssen 6,00 €

Dienstag, 28.05.
Chicken-Curry mit Basmatireis 8,50 €
Gnocchi mit Tomatensugo und Salat 6,50 €

Mittwoch, 29.05.

Rehgeschnetzeltes mit Champignons und Gnocchi ... 9,90 €
Kartoffel-Spargel-Gratin mit Salat 8,50 €
Donnerstag, 30.05.

FRONLEICHNAHM

Freitag, 31.05.

Bandnudeln mit Lachs und Spinat in Sahnesauce 9,00 €
Griine Sauce mit Salzkartoffeln und Ei 6,50 €
Seelachsfilet mit Specksalat und Schnittlauchsauce .................. 7,50 €
Eingelegte Matjes “Hausfrauenart” mit Salzkartoffeln .............. 7,50 €

Angaben zu den enthaltenen Zusatzstoffen kdnnen
Sie unserer Zusatzstoffliste entnehmen.



ANGEBOTE

02.05. bis 29.05.2024

BRATWURST DES MONATS
Spargelbratwurst firden Grill ..............ooooooooooi. 100g 1,95 €
mit Spargelstange, ein Highlight fir jede Grillfeier

Putenspiel’ natur mit Paprika und Zwiebeln ................... 100g 1,98 €
Grillsteakshiit = - Ol i e L e 1009 1,28 €
BBQ Ribs sous vide vorgegart ... 100g 1,48 €

mit BBQ-Marinade ,hammgemacht”

T-Bone Steak Dry Aged ... 1009 4,18 €
nussig im Geschmack, 6-8 Wochen am Knochen gereift
dazu empfehlen wir unseren Bacon Jam

Dry Aged Roastbeef von der Odenwilder Frse .......... 1009 4,88 €
fir den Grill oder die Pfanne

Tomahawk Steak von Jacks Creek ..., 1009 4,88 €
top marmoriert und unglaublich im Geschmack

Buchenschinken zum Spargel ... 1009 2,38 €
Nussschinken leicht geraucherter Rohschinken ............. 1009 2,88 €
Putenbrustschinken mit Madagaskar Pfeffer ................ 1009 2,68 €
Badischer Ofenschinken zum Spargel ... 1009 2,18 €
knusprig gegrillt, sehr saftig

Wildbratwurst gerauchert ..........cooooooooivvvcccccoereeeeeeene 1009 2,18 €
AUS UNSERER SALATBAR

Spargelsalat mit Avocado und Schmand .......................... 1009 2,88 €

UNSER KASETIPP FUR SIE
No 1, Hartkase 100% Bergbauernmilch, 57% Fett i.Tr. ....100g 3,35 €

02.05. bis 29.05.

JUBILAUMSKNALLER

Poleek:

2 Grrillsteales,
2 Bratwirste frisch,
2 Flaschen Biler Hamm’s Helles,
1 Ring Jubilaumswurst




EVENTS

JACOBI-STRASSENLAUF

125 Jahre TUS Griesheim und 125 Jahre Metzgerei
Hamm spricht flr ein starkes Griesheim! Bei tollem
Wetter haben wir heute den Jacobi-StraBenlauf
unterstiltzt und das wir dabei als #teamhamm viel
Spald hatten, war nicht zu ibersehen.

EVENTS

EVENTS

STEAK-TASTING

STEAK-KULTUR. MIT ALLEN SINNEN ERLEBEN

Fleischsommelier Thiemo Hamm und Kiichenchef
Steffen Hamm erldutern lhnen in lockerer Atmosphare
die verschiedenen Fleischteile, welche neuen Cuts im
Trend liegen, welche innovativen Fleischveredlungs-
techniken es heute mittlerweile gibt.

KURSINFORMATIONEN
Teilnahmegebiihr: 155 € inkusive Speisen und Getranke
Termine: 21.09.2024 / 11.10.2024 / 15.11.2024

WURSTEL-KURS

MIT ECHTEM INSIDERWISSEN ZU PUNKTEN

Wurst machen ist nur schwer, wenn Mann nicht weil3
wie. Gemeinsam mit Metzgermeister Thiemo und
Matthias Hamm werden die Teilnehmer das Handwerk
mit viel Spal} kennenlernen.

KURSINFORMATIONEN

Teilnahmegebiihr: 130 € inklusive Speisen und Getranke,
Teilnahmezertifikat und Wurstpaket

Termin: 28.09.2024 / 12.10.2024 / 16.11.2024



WILD -
DIREKT AUS DER NATUR

Wir, Matthias, Steffen und Thiemo Hamm, sind begeis-
terte Jager und haben unser Hobby in unseren Beruf
eingebunden. Unsere Leidenschaft fiir die Jagd und
Wissenswertes zum Thema Wildfleisch mdchten wir an
unsere Kunden weitergeben. Es gibt kaum ein biolo-
gisch und nachhaltig wertvolleres Fleisch als Wildfleisch.

Jedes Tier, das uns sein Leben geschenkt hat, muss wert- mKE—away

eschatzt werden.
2 Beowl 6,50 €
Wi|ng|aSCh gemischt 21,00€/ kg E Rucola-Radicchiosalat, Spargelsalat, gekochter Schinken,
Wildschweinbraten 21,00 €/ kg ot auteryinaidrele
Hirschbraten 32,00 €/kg 6 ”
mt@hm 3,50€
Edelgulasch vom Reh 30,00 €/ kg 4
Kartoffelbrotchen, Nirnberger Wirstchen,
Edelgulasch vom Hirsch 32,00 €/ kg Meerrettich-Senf, Malzzwiebeln
Edelgulasch vom Wildschwein 21,00€/ kg
Rehkeule mit Knochen 31,00 €/ kg
Rehkeule ohne Knochen 41,00 €/ kg
Rehrlicken mit Knochen, ohne Silberhaut 50,50 €/ kg
o \
Rehriickenfilet ohne Silberhaut 67,00 € / kg \@ ER:l//
> .\Merzgﬂ st
CATERINGBERATUNG FILIALEN
Hamm GmbH GENUSS.WERK
Feldstral3e 10 Feldstra3e 10
64347 Griesheim 64347 Griesheim
Telefon 06155 8390-0 Telefon 06155 8390-16
HOTEL hamm*** MEAT & MORE
KreuzstraBe 26 SchuchardstraBe 1
64331 Weiterstadt 64283 Darmstadt
Telefon 06150 10880 Telefon 06151 151430
Fiir Druckfehler keine Haftung, Anderungen vorbehalten.




GRILLPAKETE

WE @ BBQ! -
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WE @ BBQ!

GRILLPAKET

FAMILY

fiir 3-4 Personen

2 Grillsteaks mariniert

2 Putensteaks mariniert
2 Bratwiirste mittelgrob
2 Kasegriller

GRILLPAKET

fiir 20 Personen

10 Grillsteaks mariniert

10 Putensteaks mariniert

5 Fleisch-Gemise-Spiefe
10 Bratwiirste mittelgrob

5 Paprikawurstchen

5 Kasegriller

GRILLPAKET
MEAT&MORE

fiir 3-4 Personen
2 Rinderhuftsteaks
in Madagaskar-Pfeffer
2 Lemon-HéhnchenspieRe Mmini
2 Filetspiefe vom Schwein
4 Krautergriller mini

WE ® BBQ!

WE ©© BBQ!

GRILLPAKET

fiir 10 Personen

5 Grillsteaks mariniert

3 Hahnchenbrustfilets

3 Fleisch-Gemuse-Spiee
10 Bratwiirste mittelgrob

GRILLPAKET

fiir 4-5 Personen

1 Teres Major Steak (ca. 2500)

2 DRY AGED Rumpsteaks (ca. 500g)
4 Rinderh(iftsteak natur (ca. 600g)

1 Murray River Salzflocken
Rosmarin-Thymian
< P

GRILLPAKET
WILD&MORE

fiir 4-5 Personen

4 Wildschweinsteaks

2 Rehriickenfiletsteaks

2 Wildbratwrstchen gebriiht

2 BBQ-Kdse Patties ,hammgemacht”




